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Dodatky k osvedéeniu o zapise oznac¢enia povodu vyrobkov

Cislo zapisu: 20
Znenie oznaenia pévodu:  Podébradska mineralni voda

Datum zépisu: 1.2.1974
Prihlasovatel: Podébradka, a. s., Nymburska 239/11, 290 01 Podébrady, CZ;
Zastupca: Kubinyi Peter, Bc., Trenéin, SK;

Cislo zépisu: 46
Znenie oznaéenia pévodu:  Trenéianska borovi¢ka “JUNIPERUS*

Datum zapisu: 1.2.1974
Prihlasovatel': OLD HEROLD, s. r. 0., Bratislavska 36, 911 05 Trencin, SK;
Typ produktu: Liehoviny aromatizované borievkami

Specifikacia/vymedzenie vyrobku:
Nazov: Trenéianska borovi¢ka Juniperus

Zemepisné vymedzenie Uzemia, na ktorom sa uskuto¢iuje vyroba, spracovanie a priprava vyrobku:

Vyroba Trencianskej borovic¢ky Juniperus prebieha v izemnej ¢asti mesta Trenéina s nazvom Istebnik, ktory lezi na pra-
vom brehu rieky Vah. Toto Gzemie je ohrani¢ené zo zapadu pohorim Bielych Karpat, z vychodnej strany Povazskym Inovcom
a StraZzovskymi vrchmi, zo severnej strany pohorim Javornik a z juznej strany vybezkom PovaZzského Inovca.

Doklad potvrdzujuci, Ze vyrobok pochadza z vymedzeného Gzemia:

Trencianska borovicka Juniperus sa zacala vyrabat' v 30-tych rokoch v dedinke Istebnik, ktora sa neskor stala Gzemnou
¢astou mesta Trenéina. Z obchodnej spravy za obchodny rok 1929 spisanej dna 25. 6. 1930 vyplyva, Ze historia vyroby liehu
a liehovin sa v Trencine zacala v uvedenom roku. V roku 1933 vybudovala Prva slovenska tovareti na drozdie, lieh a pokrmové
maste, U¢. spol. rafinériu liehu a na zaklade Zivnostenského listu ¢. 3761/1934 zo dna 24. 2. 1934 sa zagala vyroba liehu. Dria
8. 2. 1937 Krajinsky sud v Bratislave pod ¢&. 254.593/13.-1936 vydal Zivnostensky list pre vysSie spominanl tovarei na vyrobu
liehovych napojov studenou cestou a ich predaj, so stanoviskom v Istebniku v dome ¢. 68. Vtedy sa zacala i vyroba Trencian-
skej borovicky Juniperus.

Zdroje:

Okresny Urad Trenéin - zivnostensky list

Krajinsky drad Bratislava - Zivnostensky list

Prva slovenska tovaren - Obchodna sprava za obchodny rok 1929

Od 30-tych rokov tovaren presla viacerymi zmenami. Menili sa majitelia tovarne, menili sa ndzvy, zdokonal'ovala sa tech-
noldgia vyroby uz v zabehnutych prevadzkach. S vyrobou borovickového destilatu vo vyrobni Borovickova sa zacalo v roku
1948, kedy sa zacala prevadzka tejto vyrobne.

V roku 1948 vznikol narodny podnik Stredoslovensky kvasny priemysel, n. p., ktory mal od roku 1970 nazov ,,SLOVLIK,
narodny podnik®. V roku 1990 sa odélenil od narodného podniku SLOVLIK Statny podnik s nA&zvom OLD HEROLD FERM,
ktory sa v roku 1992 stal akciovou spolo¢nostou. V roku 1998 vznikla nova obchodna spolo¢nost OLD HEROLD, s. r. 0.,
Trenc¢in. Tato spolo¢nost’ pokraguje s vyrobou Trenc¢ianskej borovicky Juniperus v Gzemnej ¢asti mesta Trenéin Istebniku.
Zdroj: vynatok z knihy LIKO.

Trencianska borovicka Juniperus od svojho vzniku aZ dodnes tiez preSla svojimi zmenami ndzvov, ktoré boli podmienené
vtedajSou platnou legislativou, ale zaklad ndzvu Treng¢ianska borovicka Juniperus, taktieZ technoldgia vyroby a samostatna dl-
horo¢né kvalita zostala zachovana az dodnes, ¢oho ddkazom je v roku 1995 udelenie prestizneho ocenenia - zlatd medaila
SLOVAK GOLD.

Opis vlastnosti alebo kvalitativnych znakov vyrobku, ktoré st dané prislusnym zemepisnym prostredim:

Trencianska borovicka Juniperus je liehovina s obsahom 42 % obj. alkoholu. Tren¢ianska borovicka Juniperus je &ira
a bezfarebna tekutina, liehovina, ktora ma prijemni voriu a chut’ typicku pre borievky. Tuto charakteristick( voriu a chut’ jej
dodava prave prisne dodrziavany podiel boroviékového destilatu podrla tradicnej receptdry.
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Ide o vyrobok, ktory patri do kategorie liehoviny aromatizované borievkami. Charakteristickdl chut’ vyrobku dava stanove-
ny podiel borovickového destilatu v hotovom vyrobku, ktory sa vyraba technoldgiou spracovania zakvasenych borievok Juni-
perus oxicedris v ur¢itom pomere. Zédkladom na dosahovanie nadStandardnych vlastnosti Trencianskej borovic¢ky Juniperus je
pouZzitie iba borovickového destilatu, ktory ma vyraznu borievkovi voriu, chut’ jemnd, nie horkd ani Stiplavd a v stanovenom
pomere s rafinovanym liehom tvori vyvazenost’ vo voni a v chuti. Trenc¢ianska borovicka Juniperus je ojedinela svojou vyraz-
nou borievkovou voiou a zvIast jemnou chutou. Specialna vyroba borovickového destilatu spociva v tom, Ze presnym dodr-
Zanim tradi¢ného postupu pri fermentacii a destilacii sa uvolnia aromatické latky, ktoré tvoria zaklad jedine¢nosti liehovi-
ny. Tento postup fermentacie borievok a naslednej destilacie charakteristicky pre trenciansky region zaviedla a pouzivala na
slovenskom Uzemi jedine Prva trengianska borovickova tovaren uz v 30-tych rokoch minulého storogia ( roku 1936 ) a pouZiva
sa dodnes.

Medzi z&kladné suroviny na vyrobu Trencianskej borovi¢ky Juniperus patri rafinovany lieh, borovickovy destilat a krysta-
lovy cukor. Rafinovany lieh je bezfarebna tekutina, ktorej vona a chut’ je jemne liehova, bez cudzich prichuti. Borovickovy
destilat je bezfarebna tekutina, ktord vonia jemne po borievkach, ma lahodnu chut’ typickud pre borievky, ziskava sa postupom,
ktory uvadzame nizSie. Krystalovy cukor musi byt gisty, bez cudzich primesi.

Pouzitim kvalitného borovickového destilatu a Specialne vybraného rafinovaného liehu, ktory musi mat’ dobré organolep-
tické vlastnosti (vora a chut’ musi byt jemna a typicky liehova, bez neziaducich pachuti) a vyhovujlce analytické vlastnosti,
ako aj ur¢enym pomerom surovin sa vyraba vyrobok, ktory je dlhoro¢ne predavanym vyrobkom na nasom trhu.

Vyrobny postup:

Zakladnou surovinou na vyrobu borovickového destilatu st modré borievky Juniperus communis, ktoré sa vyskytuji na
Uzemi severného Slovenska v regiénoch Oravy a Kysuc, a ¢ervenych borievok Juniperus oxicedris. Jedineénost’ vyrobku spo-
¢iva nielen v pouzivani tejto zakladnej suroviny, ale hlavne vo vyraznej, silno aromatickej borievkovej chuti a voni, odlisnej od
vyrdbanych a pouzivanych, prirodnych arém (maceracia). Samotnou technoldgiou fermentacie a vyroby borovi¢kového destila-
tu, ktory je zaloZeny na principe prekvasenia cukornatého obsahu borievok a na vyluhovani aromatickych latok, ¢im néaslednou
destilaciou sa ziskava silne aromaticky destilat. Tento postup sa prenaSal z generacie na generaciu.

Vyroba borovickového destilatu zacina zakvaSanim. Pri tomto postupe sa bobule borievok najskér rozdrvia alebo pomeld,
aby sa ziskalo o najvacsie mnoZstvo cukru. Potom sa pridé tepla voda o teplote cca 60 - 70 'C v pomere cca 1 : 5. Viychladnuta
zapara sa zakvasi drozd'ovym zakvasom a pridaju sa Ziviny. Presné mnozstva stanovuje norma. Potom niekol’ko dni prebieha
kvasenie v antikorovej nadrZi a jej priebeh sa kontroluje poklesom cukru, rastom obsahu etanolu a udrZiavanim hodnoty po-
trebnej pH. Po vykvaseni sa zapara destiluje predpisanym spdsobom podl’a pracovného postupu, ktory je tajomstvom spolog¢-
nosti. Kvalitu samotného destilatu zabezpecujeme pouzivanim spravneho postupu, ktory je uvedeny v prislusnej norme
a dodrziavanim nasledujlcich zasad. Zasadne pouzivame borievky najlep3ej kvality, zrelé, bez pritomnosti plesne a hniloby.
Dalej pouzivame predpisané suroviny na fermentaciu a dosledne dodrZiavame spravne mnoZstva v technickej norme. Prisne
dodrziavame vSetky predpisané teploty a analyticky sledujeme priebeh kvasenia. Désledne sledujeme i teploty pri destilacii
a dodrZujeme i stanoveny ¢as jednotlivych frakcii. Hotovy borovickovy destilat nechame zriet’ v drevenych uzavretych sudoch.
DIhSim statim sa vytvaraju estery a poloacetaly, ktoré zjemnuju vonu a chut’ destilatu a odblravaji vorné vyssie alkoholy,
aldehydy a kyseliny vytvarajlce v destilate Stipravi chut’. Vona a chut” borovickového destilatu je tak vyrazna a aromaticka, ze
samostatne nie je pitny a pouziva sa ako polotovar na vyrobu Trenc¢ianskej borovic¢ky Juniperus spolu s rafinovanym liehom.

Vyroba Trencianskej borovicky Juniperus prebieha podl'a noriem a technologickych postupov a ma niekorko faz. V prvej
faze sa vyrobok zaraba v zardbacej miestnosti, ktora je ¢ast'ou vyrobne liehovin. V zarabacej antikorovej nadrzi sa postupne
zmieSa stanovené mnozstvo vody, rafinovaného liehu, boroviékového destilatu a cukru. V druhej faze sa vykona laboratorna
kontrola a liehovina sa filtruje. V tretej faze sa prefiltrovand liehovina prepusta do zasobnika plniacej linky. V Stvrtej faze sa
naplni liehovina do sklenych flia$ a uzavrie sa alkorkom. V piatej f4ze sa na uzavretd liehovinu nalepi etiketa a kontrolné pés-
ka. V poslednej faze sa hotovy vyrobok vloZi do prepravnych obalov, karténov, prirezov a uloZeni sa na paletu. Takto usklad-
neny v sklade liehovin je pripraveny na expediciu.

Jedine¢nost’ a Specifickost’ vyroby borovickového destilatu spoc¢iva v pouziti dlhodobo osvedeenej receptiry vyroby dané-
ho druhu destilatu. Taktiez pevne stanovenym mnozstvom pouZzitého borovi¢kového destilatu a rafinovaného liehu, ktoré su za-
stlpené v samostatnom vyrobku v rozsahu 42 %. Dalej i starnutim destilatu v drevenych sudoch, ktoré st uloZené v pivniénych
priestoroch s malymi teplotnymi rozdielmi v priebehu roka, ¢o zabezpeguje rovnomerné a stabilnejSie podmienky starnutia des-
tilatu. Dlhodobym uskladnenim destilatu sa ziskava kvalita samostatného destilatu.

Kontrola a kontrolny organ:

Stala kvalita vyrobku sa zabezpecuje pravidelnou kontrolou surovin, polotovarov a aj samostatného vyrobku (analytické
a senzorické rozbory). Tato kontrola je vykonavana jednak interne skiisenymi zamestnancami a jednak externe obchodnou spo-
loénostou CERTIPO, s. r. 0., Tren¢in. S tymto akreditovanym skiSobnym laboratériom mame uzatvorent zmluvu o kontrolnej
¢innosti zo dna 30. 10. 1998. Takouto duplicitnou kontrolou, pravidelnou degustaciou a posudzovanim surovin
a polotovarov zabezpecujeme trvald kvalitu vyrobku.




