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0 definovani, popise, prezentacii, oznacovani a ochrane zemepisnych
oznaceni liehovin a 0 zruSeni nariadenia (EHS) ¢. 1576/89

Technicka dokumentacia — ¢lanok 20
»Spisska borovicka*

Zemepisné oznacenie

A. NAzZOV AKATEGORIA: ,,SPISSKA BOROVICKA*
Kategoria 19 — Borovicka

B. POPIS  LIEHOVINY VRATANE ZAKLADNYCH FYZIKALNYCH, CHEMICKYCH
A ORGANOLEPTICKYCH VLASTNOSTI VYROBKU, AKO AJ SPECIFICKYCH VLASTNOSTI
LIEHOVINY V POROVNANI S PRISLUSNOU KATEGORIOU

Popis liehoviny

Spisska borovicka je lichovina s obsahom alkoholu 40 % vol., s charakteristickou vyraznou
chutou a vonou borievky obyc€ajnej Juniperus communis L., pripadne Juniperus oxicedris L.
Je to ¢ira tekutina bez usadenin a zdkalu s obsahom pribliZzne piatich kusov susenych plodov
borievky oby¢ajnej alebo vetvicky borievky obycajnej. Plni sa do sklennych flias s objemom
0,51a0,71s uzaverom alkork. Postupnym ldhovanim plodov borievky alebo vetvicky
borievky obycajnej ziskava lichovina bledozIté sfarbenie. Na vyrobu SpiSskej borovicky sa
pouZivaju len prirodné suroviny - kvalitny obilny lieh, borovickovy destilat, borievkovy
bonifikator, tekuty invertny cukor, upravend pitna voda a plody borievky obycajnej alebo
vetvicky borievky oby¢ajnej pochadzajuce z vymedzenej zemepisnej oblasti. Voda, ktora sa
pouziva na vyrobu SpiSskej borovicky, pochadza z kvalitnych podtatranskych pramenov a
vyznacuje sa kristalovou Cistotou a priezra¢nost'ou ziskanou pretekanim dlhou podzemnou
cestou s naplavami hlinito-pies¢itych az pieso¢natych Strkov ovplyviiujucou vysledné
senzorické vlastnosti hotového vyrobku.

RozliSitel'nost’ lichoviny ,,Spisska borovicka* v porovnani s prislusnou kategoriou vyplyva
predovietkym z pouZitych surovin z vymedzenej zemepisnej oblasti, know-how (celé roky

vyvijajiceho sa liehovarnictva)  a Speciadlnych postupov ako je  tradiéna vyroba



borovickového destilatu, Specidlny tzv. borievkovy bonifikator a susené plody alebo vetvicky
borievky.

Charakteristicki chut' vyrobku déva najmd stanoveny podiel borovickového destilatu

v hotovom vyrobku.
Chemicke a fyzikalne vlastnosti Etanol: 39,7 — 40,3 % obj.
Organoleptické vlastnosti

Vzhl'ad — ¢ira tekutina bez sedimentu a zdkalu, bez mechanickych a inych neéistot, v ktorej

plavaju susené plody borievky obycajnej alebo vetvicky borievky obycajne;j .
Farba — mierne Zltkasta, plody borievky a vetvicky su tmavej farby.

Vona a chut’ — lahodne jemna4, typicka po borievkach, bez cudzich pachov a prichuti.

Specifické vlastnosti liehoviny v porovnani s prislusnou kategériou

Spisska borovicka sa vyznacuje typickou intenzivnou, ale pritom prirodzenou a jemnou
chutou a vonou po borievkach, ktor jej dodava borovickovy destilat vyrobeny podla
tradicnej receptury a dotvara ju $pecialny tzv. borievkovy bonifikator, ¢o je prirodny macerat
Z borievkovych bobul’ obohateny o borievkovl silicu ziskani v procese destilacie.
Aromaticka a chutovi zlozku borovickového destilatu tvoria z velkej Casti terpény, ktoré
dodavaju Spisskej borovicke charakteristickii vonu a horkastu prichut. Zvlast’ Specificky
charakter jej dodavaju suSene bobule borievky alebo vetvicky borievky obycajnej pridavané

do kazdej fl'ase pri jej plneni, ktoré ju okrem dotvorenia chuti vel'mi jemne sfarbia.

Specifikom vyrobku je dlha historia jeho vyroby na tizemi SpiSa, kde vd’aka horskému
charakteru krajiny a Specifickym péddnym a klimatickym podmienkam ma borievka obycajna
mimoriadne kvalitativne vlastnosti a vysSi obsah terpénu pinenovych silic, vratane sabinénu,
vysoky obsah borievkovej silice v Cerstvom plode (prerditanom na suSinu) a dal$ich
aromatickych latok. Vdaka vycibrenej zru¢nosti starych lichovarnickych majstrov
a neustalemu zdokonalovaniu vyrobnej technologie v priebehu niekolkych storo¢i historie
vyroby tohto tradiéného napoja na SpiSi mame dnes k dispozicii tradicny vyrobny postup,

ktory zabezpecuje nezamenitel'nu chut’ a Specifickost’ produktu Spisské borovicka.

C. Definicia dotknutej zemepisnej oblasti



Zemepisna oblast’ Spisa je Specificka jedine¢nym historickym vyvojom v rdmci tzv. Spisskej
Zupy, resp. provincie 16 spisskych miest. M& svojrazny prirodny charakter — je to prevazne
horska oblast’ s drsnejSim podnebim. Rozprestiera sa na Uzemi dneSnych okresov Spisska
Nova Ves, Stard Cuboviia, Poprad, Levoc¢a, Kezmarok a Gelnica, ktorymi pretekaju rieky
Hornad, Hnilec, Dunajec a Poprad. Na severe ho ohrani¢uju pohoria Spisska Magura, Pieniny
a Cubovnianska vrchovina, na juhu Volovské vrchy, na zapade Vychodné a Belianske Tatry
ana vychode Lubotinska pahorkatina, Spissko-3ariSské medzihorie a Levoéské vrchy.
Historické hranice SpiSa sa wvytvarali uz v 1. storo¢i. V 12. al3. storo¢i sa rozsiril
0 Zamagurie, Podolinec, Hniezdne a Staru Cuboviiu, ¢im sa jeho severna hranica posunula do
polohy, ktora bez vyraznej$ich zmien vydrzala do zaciatku 20. storocia. V druhej polovici 12.
storoCia dostal Spi§ tizemnt samospravu a stal s samostatnou Zupou. Na Uzemi SpiSa sa
historicky vyvinuli tri podoblasti. Okolo Starej Cubovne sa spolu so Zamagurim vytvoril
severny Spi$, v Popradskej kotline sa pod tatranskymi kon¢iarmi rozprestiera stredny Spis.

Uzemie, z ktorého vodu odvadza Hornad a jeho pritoky, sa oznaéuje ako juzny Spis.

D. Popis spdsobu ziskania liehoviny

Proces ziskania lichoviny sa za¢ina prijmom a kontrolou kvality vstupnych surovin, a to liehu,
borovickového destilatu, borievkového bonifikatora, tekutého invertného cukru a susenych

borievkovych bobul’ alebo vetvi¢ky borievky obyc¢ajne;.

Lieh pouzivany na vyrobu Spisskej borovicky je vyrabany vo vymedzenej zemepisnej
oblasti. Vyrobny proces je ur¢eny dodanou zlozitou technolégiou liehovaru, ktord zaina
kvasenim zépary ajej nadvdznou destilaiciou cez zlozity destilaény systém s piatimi
zakladnymi sekciami a roznymi tGroviiami tlaku, ktoré umoziuju hospodarne vyuzitie tepla.
Cely proces za€ina v zaparovej Casti, nasledne pokracuje €istiacou sekciou, ktord smeruje do
rektifikacnej Casti, odkial’ je destilat odvadzany do findlnej kolony cez rafinacnt cast’, kde
vyslednym produktom je vysokokvalitny potravinarsky lieh. Obilie pochadza v prevaZznej
miere od miestnych pestovatelov a jeho kvalita, ako ikvalita findlneho produktu je
zabezpecovana certifikovanym systémom kontroly kvality podla normy ISO 22000:2005
a HACCP.

Voda sa pred vstupom do technologického procesu upravuje na zmékcovacej stanici, kde sa
likviduje karbonatova tvrdost’ a nasledne sa demineralizuje na technologickom zariadeni —

reverzng osmoza.



Borovickovy destilat sa vyraba destilaciou borievkovej zapary. Borievkova zapara sa
pripravuje tak, Ze sa plody borievky rozomell na stolicovom mlyne atakto rozomleté sa
naplnia do kvasnych kadi, zaleju sa vlaznou vodou a dokonale premie3ajd. Pridaju sa Ziviny
a kvasinky a pripravi sa borievkova zapara. Po vykvaseni sa do kvasu prida rafinovany jemny
liech. Prekvasenad borievkova zépara s rafinovanym liechom sa destiluje na periodickom
destilacnom pristroji s mieSadlom a odlu¢ovacom borovickového oleja na surovy destilat.
Tento sa rektifikuje, ¢im sa ziska borovickovy destilat — rezany polotovar. Skladuje sa

v drevenych alebo antikorovych nadrziach.

Borievkovy bonifikator sa vyraba maceraciou borievkovych bobul v liechu a pridava sa

borievkova silica ziskana v procese destilécie.

Na prisladenie sa pouZziva tekuty invertny cukor s refrakciou 70 — 75° Brix. Pripravuje sa tak,
Ze sa cukor rozpusti vo vode v duplikatorovom antikorovom kotle s mieSadlom ohrievanom
ostrou parou. Hned’ ako sa roztok zacina varit, prida sa kyselina citronova. Po uvareni sa

sirup prefiltruje cez hruby filter do zasobnej nadrze.

Technologicky postup

V pripravnej fdze vyroby sa pitnd voda upravi v zmikfovacom zariadeni. Odmerané
mnoZstvo liehu sa zmieSa s prislusnym mnoZstvom borovickového destilatu, bonifikatora
a tekutého invertného cukru a doplni sa upravenou pitnou vodou tak, aby sa dosiahla
pozadovana stupnovitost. Po dokladnom premiesani a skontrolovani obsahu etanolu sa stoci
do skladovacieho tanku, kde sa scel'uje a nechava odlezat’ minimalne 14 dni. Po senzorickom
a analytickom zhodnoteni, ktoré zabezpecuje zdvodné laboratérium sa dava pokyn na staCanie
do spotrebitel'ského balenia. Hotova lichovina sa v poslednej faze filtruje a pini do
spotrebitel'skych obalov, do ktorych sa ru¢ne vkladaji plody borievky alebo vetvicky
borievky obycajnej.

Cely proces vyroby pocniic vyberom dodéavatelov vstupnych surovin a materidlov,
pokracujuc ich ndkupom, vstupnou kontrolou, mieSanim, medziopera¢nou kontrolou,
filtraciou, plnenim, uzatvaranim, etiketovanim, vystupnou kontrolou, balenim do skupinového
balenia (kartonov) a skladovanim prebieha vo vymedzenej zemepisnej oblasti, aby sa
zabranilo zmenam a vyslednej kvalite hotového vyrobku pri vkladani susenych plodov alebo



vetvicky borievky obycajnej dotvérajicich ich lahovanim Specificky charakter hotového
vyrobku. Vyroba tejto liehoviny a jej plnenie sa uskuto¢fiuje v tom istom zavode, a preto je
vylacena potreba prepravy. Hoci vyroba Spisskej borovi¢ky presla viacerymi vyrobnymi

prevadzkami v regione Spi$, vyrobny postup sa s mensimi Gpravami zachoval aZz dodnes.

E. Podrobnosti, ktoré potvrdzuji spojenie so zemepisnym prostredim alebo

zemepisnym pévodom

Spi§ je $pecificky jedineénym historickym vyvojom. Ma svojrazny prirodny charakter — je to

prevazne horska oblast’ s drsnejSim podnebim.

Pbddne aklimatické pomery umoznovali prirodzeny hojny vyskyt borievky obycajnej
(Juniperus communis), ¢o bolo podmienkou na jej vyuzitie pri vyrobe tradicné¢ho destilatu.
Tento sa pOvodne vyuzival ako zalido¢ny elixir. Az neskor, ked’ zacali pribudat’ palenice

a liehovary, sa stal obl'ibenym népojom dostupnym aj Sir§im vrstvam obyvatelov.

Spisska borovicka je tradicny vyrobok vyrabany na Spisi, ktory si vd’aka svojej Specifickosti,
prejavujucej sa vo svojej kvalite, ziskal dobré meno na Slovensku iV zahrani¢i. Tradicia
vyroby sa datuje uz od druhej polovice 18. storocia. Podl'a archivnej mapy z roku 1773 autora
majora Batscheka sa nachadzala v tesnej blizkosti Cubovnianskeho hradu palenica, v ktorej sa
vyrabali lichoviny. Od roku 1778 sa vyrabala borovicka v liehovare v SpiSskej Belej, ¢oho
dokazom je aj ¢lanok Michala Popovica ,,Z dejin mesta Spisskd Beld od konca 18. storoCia
do zaciatku 20. storocia, Hospodarske pomery mesta v 18. a19. storoCi®, uverejneny
v publikacii Spisska Bela, Vlastivedny zbornik Il., vydaného v roku 1972: ,,Kym nevznikli
velkeé liehovary, prijmy meStanov rozmnozovalo i pdlenie palenky a liehu z domécich lacnych
surovin, zo zemiakov a obilia. Tu [rozumnej v SpiSskej Belej] ma svoju kolisku Specialita
kraja — spisska borovicka, na vyrobu ktorej vyuzivali plodovii hodnotu vecne zelenych

jalovcov*.

V tradicii tohto liechovaru pokracoval od roku 1875 liechovar Kleinberger, ktory vyrabal

vychyrenu Spissku borovicku.

Vyroba pokradovala i v rokoch prvej Ceskoslovenskej republiky, kde Michal Murcko uvadza
V novinovom ¢lanku, Ze v lichovare Henricha Morgenbessera sa vyrabali likéry, konaky, rum
a borovicka. Z Ustneho svedectva pani Eleonéry Simékovej z Hniezdneho, ktord pracovala
v tomto podniku ako uctovnicka, vieme, Ze iSlo o Spisskii borovicku, ktora sa vyrdbala pre

domdci trh.



Neskdr vroku 1940 tato vyrobnu prevzal p. Robert Pavlovsky a liehovaru dal ndzov
,Tovarenn na jemné lichoviny, velkopalenica slivovice, borovicky a ovocnych destilatov*.
Podl'a Vymeru Okresného narodného vyboru v Starej Lubovni z r. 1946 a Vymeru
Poverenictva SNR pre vyZivu a zasobovanie z r. 1948 bola na tento podnik uvalena narodna
spréva. Vyspellu technoldgiu tohto liehovaru dokladuje nakres liehovaru, popis destilaénych
a rektifikaénych pristrojov, popis vyroby lichu a zariadenia na vyrobu borovickového
destilatu. Toto zariadenie bolo po znarodneni v roku 1948 presunuté do narodného podniku
Vychodoslovenske liehovary a likérky v Levoci, neskorsi podnik White Lady. P6vodna
tovaren sa nachadzala na namesti v Starej Cubovni vdome ¢. 17, ktory ziskal do svojho
vlastnictva majitel’ terajSej firmy GAS Familia, s. r. 0., pan Marian Gurega. Pri rekonStrukcii

budovy v r. 2002 boli najdené autentické uc¢tovné pisomnosti.

Nazov liehoviny ,,Spisska borovicka“ bol $pecifikovany uz v prilohe A k bilaterélnej dohode
o Zmluve medzi Ceskoslovenskou socialistickou republikou a Svajéiarskou konfederaciou o
ochrane tidajov o pdvode, oznaceni pdvodu a inych zemepisnych oznaceni z 19. januara 1976
avprilohe B Zmluvy medzi Ceskoslovenskou socialistickou republikou a Rakuskou
republikou o ochrane udajov o povode, oznaceni pdvodu a inych oznaceni
pol'nohospodarskych a priemyselnych vyrobkov odkazujticich na povod z 20. januéra 1981.

Slovensko bolo v tom &ase stiéastou Ceskoslovenskej republiky, ktora bola diia 1.1.1993

rozdelend na samostatnii Cesk1i republiku a samostatni Slovensku republiku.

Vyroba pokracuje, prirodné podmienky sa nezmenili, ani povodne vymedzena zemepisna

oblast’, podmienky a princip vyroby zostal zachovany.

Spisska borovicka je tradicnd lichovina znama nielen pre Slovakov, ale aj pre zahrani¢nych

navstevnikov Slovenska, ktori si z navStevy naSej krajiny odnéasaju ako darcek tato Specialitu.

F. Poziadavky stanovené Spolo¢enstvom a/alebo vnutrostatnymi a/alebo regionalnymi

ustanoveniami

G. Naiazov a kontaktna adresa Ziadatel’a

GAS Familia, s. r. 0. Stara Cubovna,
PreSovska 8, 064 01 Stara Cuboviia, Slovenska republika



H.  Kontrolny organ

Kontrolu dodrZiavania a overovania technickej dokumentécie ,,Spisska borovicka“
vykonéva pravidelne

Nazov: BEL/NOVAMANN International, s. r. 0., Certifikacny organ CERTEX,
akreditovany podla EN 45 011
Adresa:  Tovérenska 14, 815 71 Bratislava

tel.: +421 2 50 213 268
fax: +421 2 50 213 244
e-mail:  tomas.ducho@ba.bel.sk, sekretariat@ba.bel.sk

autorizovana Ministerstvom podohospodarstva Slovenskej republiky.
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