Specifikacia produktov pre chranené zemepisné oznaéenie
Sloven/-ska, -ské, -sky

a) Nazov, ktory sa ma chranit’
Sloven/-ska, -ské, -sky

b) Opis vina

Vino zo Slovenského vinohradnickeho regiénu je produkt ziskany vyhradne uplnym alebo
Ciastocnym alkoholovym kvasenim &erstvého hrozna alebo hroznového mustu, ktory pochadza
z tejto oblasti. Vina tohto regionu su vo vacsSine pripadov zmesou odréd, ¢im sa dosahuje
réznorodost charakteru, pri zachovani kvality a harmonickosti vina. Vina su typické vysSSim
obsahom kyselin, ktory ostava zachovany aj pri ich vyzrievani.

Pre vina s chranenym zemepisnym oznaCenim Sloven/-ska, -ské, -sky je mozné vyrabat
nasledujuce druhy vin:

1. Vino s chranenym zemepisnym oznaéenim (d'alej len ,vino CHZO*)

Analytické viastnosti:

Skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 7,5 % obj.

obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l.

celkovy obsah oxidu siri¢itého najviac 150 mg/l pre Cervené a 200 mg/l pre biele a ruzové
vina

ak je obsah zvysSkového cukru vy3Si ako 5 g/l najviac 200
mg/l pre Cervené a 250 mg/l pre biele a ruzové vina
celkovy obsah prchavych kyselin  najviac 1,1 g/l pre biele a 1,2 g/l pre Cervené vina

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢&ire s iskrou, pripustaju sa ojedinelé vldkna filtradnej hmoty a ojedinelé giastocky
z korku, jemné krystaliky vinneho kamena a pri Cervenych vinach slabo vyzrazané farbivo.
Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca oznaceniu a ro¢niku, pripusta sa v bielych vinach
slabsi hnedoZlty alebo ruZovkasty odtien a v Cervenych vinach hnedasty odtien.

Véna: typicka, vyrazna, podla prislusnej odrody, popripade znacky, pripusta sa menej vyrazna
vona.

Chut’: Cista, typicka pre odrodu, plna, harmonicka, vyrazna, pripusta sa menej harmonicka.

2. Regionalne vino

Analvtické vlastnosti:

skutoény obsah alkoholu najmenej 8,5 % obj.

obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri€itého najviac 150 mg/l pre Cervené a 200 mg/l pre biele a ruzové
vina

ak je obsah zvyskového cukru vy3Si ako 5 g/l najviac 200
mg/l pre Cervené a 250 mg/l pre biele a ruzové vina
celkovy obsah prchavych kyselin  najviac 1,1 g/l pre biele a 1,2 g/l pre Cervené vina



Organoleptické vlastnosti:

Cirost: &ire s iskrou, pripustaju sa ojedinelé vlakna filtranej hmoty a ojedinelé ciastocky
z korku, jemné krystaliky vinneho kamena a pri Cervenych vinach slabo vyzrazané farbivo.
Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca oznaceniu a roCniku, pripusta sa v bielych vinach
slabsi hnedozZlty alebo ruZovkasty odtiefi a v Cervenych vinach hnedasty odtieri.

Véna: typicka, vyrazna, podla prislusnej odrody, popripade znacky, pripusta sa menej vyrazna
vona.

Chut &ista, typicka pre odrodu, plna, harmonicka, vyrazna, pripusta sa menej harmonicka.

3. Buréiak

Analytické vlastnosti:

skuto€ny obsah alkoholu najmenej 1 % obj., najviac 3/5 celkového obsahu alkoholu
obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/

Organoleptické vlastnosti:

Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca oznaceniu.
Voéna: typicka, kvasna, hroznova.

Chut: &ista, typicka, hroznova.

c) osobitné enologické postu ouzité pri vyrobe vin

Spoloéné ustanovenia
100% hrozna na vyrobu vina musi pochadzat zo Slovenského vinohradnickeho regionu.
Spracovanie hrozna, vyroba vina ako aj jeho plnenie musi prebehnut v Slovenskom
vinohradnickom regione.

Osobitné ustanovenia

Pre ,vino CHZO" musi hrozno pri zbere dosiahnut cukornatost najmenej 13 °NM. Hrozno alebo
hroznovy must je mozné obohatit, a to najviac o 3,4 kg/ hl mustu a sucasne najviac do 12 %
obj. pre biele a 12,5 % obj. pre ¢ervené vino.

Pre ,regionalne vino“ musi hrozno pri zbere dosiahnut’ cukornatost najmenej 15 °NM. Hrozno
alebo hroznovy must je mozné obohatit, a to najviac o 3,4 kg/ hl mustu a su€asne najviac do 12
% obj. pre biele a 12,5 % obj. pre Cervené vino.

~0drodoveé” vino sa vyraba vylu€ne z jednej odrody, primes inych odrdd je povolena najviac do
15 % hm.

.ZnaCkové“ vino sa vyraba podla receptury vyrobcu schvalenej vyrobcom. Tato skutoénost
musi byt vzdy vedena v evidencii o tvorbe vyrobnej davky.

.Bur€iak“ mozno vyrabat v obdobi od 1. augusta do 31.decembra kalendarneho roku zberu
hrozna.

d) vvmedzenie prislusnej zemepisnej oblasti;

Slovensky vinohradnicky region je uzemie Slovenskej republiky vysadenej viniCom v sulade
s legislativou SR a EU, z ktorého sa nevyraba vina s chranenym oznacenim pévodu, Uuzemie je
vyznacené podla prilohy.



e) maximalne hektarové vynosy:;

Vino CHZO

Regionalne vino

Burdiak

20 000 kg/ha

18 000 kg/ha

20 000 kg/ha

f) oznacenie odrody alebo odrdd vini¢a, z ktorého sa vino vyraba:

Povolené je pestovat vSetky odrody podla aktualnej Listiny registrovanych odrdd. Pre tuto oblast
je povolené pouzivat nasledujice synonyma pre oznacenie odrdd:

Odroda

Synonymum

Aurelius

Bouvierovo hrozno

Breslava

Devin

Dievdie hrozno

Leanyka, Madchentraube, Div&i hrozen, Feteasca alba

Feteasca regala

Pesecka leanka, Pesecké dievéie hrozno

Hetera

Chardonnay Chardonnay blanc, Pinot blanc Chardonnay, Pinot

Irsai Oliver Irsay, Muskat Oliver

Milia

Muskat moravsky Mopr

Muskat Ottonel Ottonel muskotaly, Muscat Ottonel, Miszket Otonel

Muller — Thurgau Rizling szilvani, Rizvanac, Rivaner

MUSTOVE Egzgurs’ke
BIELE Palava

Rizling rynsky

Rizling vlassky Olasz rizling, Welschriesling, Taljanska grasevina, Ryzlink
vlassky

Rulandské biele Pinot blanc, Weisser Klevner, Pinot bianco, Pinot belu;,
Rulandské bilé

Rulandské Sedé Szirkebarat, Pinot gris, Rulander, Pinot grigio, Klevner,
Graumoénch, Rulandské sivé

Sauvignon Sauvignon blanc, Sauvignon biely

Silvanske zelené Zoldszilvani, Griner Sylvaner, Sylvaner verde

Tramin Cerveny Tramin, Tramini, Roter traminer, Gewlrtztraminer

Veltlinske ¢ervené | Cervena malvazia, Friih rotveltliner

skoré

Veltlinske zelené Zoldveltelini, Griner Muskateller, Weisser Veltliner,
Griner Veltliner, Zeleny veltlin, Veltlin zeleny

MUSTOVE |Alibernet
MODRE |[André

Cabernet Sauvignon

Dunaj




Frankovka modra Frankovka

Hron

Modry Portugal Kékoporto, Blauer Portugieser, Portugalské modré

Neronet

Rimava

Rosa

Rudava

Rulandské modré Pinot noir, Cerveny klevner, Blauer klewner, Pinot nero

Svatovavrinecké Szentlorinc, Saint Laurent, Svatovarinecké

Torysa

Vah

Zweigeltrebe Rotburger, Blauer Zweigeltrebe, Zweigelt

g) udaje potvrdzujuce spojitost’
- Udaje o zemepisnej oblasti

Vini¢ v Slovenskom vinohradnickom regiéne sa pestuje na juznych, juhovychodnych
a juhozapadnych svahoch a rovinach, v nadmorskej vyske 100 az 350 m n. m.

Podnebie Slovenského vinohradnickeho regiénu je mierne kontinentalne, vyznacuje sa
vyraznejSou sezénnou amplitudou: teplotny rozdiel medzi zimou a letom je v priemere asi 20°C.
Priemerné letné teploty sa pohybuju okolo 15 °C, s vyraznym rozdielom medzi dennou
anoCnou teplotou pocCas vegetatného obdobia vini€a - najmenej 10 °C. Denné teploty
umoziuju dostato¢né vyzrievanie hrozna s priemernou cukornatostou okolo 16 — 18 °NM, pri
zachovani dostato€ného mnozstva kyselin v hrozne pri zbere - minimalne 6 g/l.

Geologicky substrat slovenskych vinohradnickych oblasti je vefmi variabilny. Nachadzaju sa
tu kryStalické horniny, vapence, sopecné horniny, tak ako i fluvialne a eolické sedimenty.

Klimatické podmienky spolu s pédnou charakteristikou tak pre Slovensky vinohradnicky
region vytvaraju vhodné podmienky pre pestovanie vini¢a hroznorodého, dozrievanie hrozna
s optimalnym pomerom medzi cukornatostou a obsahom kyselin pri zbere, ¢o sa prejavi
sviezostou a iskrivostou vin. Tato diverzita, ktora je eSte zdbraznena velkou topoklimatickou
variabilitou, predstavuje obrovsky potencial z hfadiska typickosti slovenskych vin.

- Udaje o vyrobku

Hrozno je oberané v skorych rannych hodinach, kym teploty nevystupia nad 25 °C,
a okamzite spracuvané. Vyroba vina prebieha reduktivnym spdésobom a to ako pri lisovani, tak
aj pri fermentacii. Fermentacia je riadena vacsSinou pouzitim uslachtilého kmena kvasiniek a
teploty, ale povolené je aj spontanne kvasenie. Fermentacia aj vyzrievanie prebieha vacsinou
v nerezovych tankoch alebo drevenych sudoch pri teplotach od 15 — 18 °C. Pocet krov vini¢a na
jeden hektar v Slovenskom vinohradnickom regione je najviac 12 000 krov na ploche jedného
hektara vinohradu. Na vyrobu vina CHZO alebo regionalneho vina treba dodrziavat zatazenie
krov vini¢a oCkami v pocte najviac 120 000 oc€iek na ploche jedného hektara vinohradu.




- pri¢inna suavislost

Do kategérie chraneného zemepisného oznacenia spada menej ako 5 % vina vyrobeného
v Slovenskej republike. Pre vyrobu chranené zemepisného oznacenia su zaradené vina, ktoré
maju rovnaké vlastnosti v ramci celého Slovenska, alebo predstavuju kupaze vin z réznych
vinohradnickych obci. Tieto vina sa v8ak vyrazne odliSuju od vin ostatnych krajin. Celkovo sa
s tymto oznacenim vyrobi okolo 300 000 litrov vina na celom uzemi SR. Slovensko nema ziadne
iné zemepisné oznacenie pre tak malé mnozstvo vina, jedinym spojivom je pojem Slovensky
vinohradnicky region.

Do tejto kategérie patri napriklad burciak, kvasiaci hroznovy must, ktory obsahuje okolo 3 %
obj. skuto€ného alkoholu. Tento napoj je vyznamnym tradi€nym napojom na Slovensku uz viac
ako 300 rokov a spajaju sa s nim slavnosti vinobrania. Scelovanie vin z réznych vinohradov
arbéznych odréd preukazuje majstrovstvo vinara, pretoze kazdy vinohrad prinaSa vinu nieco
Specifické — arému, extraktivnost, farbu. Vina CHZO a regionalne vina su vina charakteristické
niz8§im obsahom skuto&ného alkoholu 11,0 - 11, 5 % obj. pre biele ao 1 % viac pre Cervené
vina, extraktivnostou okolo 16 g/l.

h) iné poziadavky

VSeobecné poziadavky
- ustanovuje nariadenie Rady (ES) €. 479/2008 z 29. aprila 2008 o spolo¢nej organizacii trhu

s vinom, ktorym sa menia a dopifiaju nariadenia (ES) &. 1493/1999, (ES) &. 1782/2003, (ES) &.
1290/2005, (ES) €. 3/2008 a zruSuju nariadenia (EHS) €. 2392/86 a (ES) €. 1493/1999 a
slovensky zakon o vinohradnictve a vinarstve.

Dalsie poziadavky

Vinohradnik alebo vinar, ktory chce pouzivat pre nazov svojho produktu chranené zemepisné
oznacenie podla pismena a) je povinny sa registrovat u Ziadatela chraneného zemepisného
oznacenia.

V ziadosti uvedie nazvy druhov vina podla pismena b), ktoré bude vyrabat a prilozi kdpiu vypisu
0 registracii z vinohradnickeho registra.

Poziadavky na oznac¢ovanie
Chranené zemepisné oznacenie podla tejto Specifikacie mozno pouzivat v nasledovnych
variantoch:

Variant 1 "Slovensky vinohradnicky regién" doplneny jednym z vyrazov uvedenych v pismene
b).
Variant 2 "Sloven/-ska, —ské, -sky" doplnené jednym z vyrazov uvedenych v pismene b).

Oznacenie "odrodové vino" alebo "znackové vino" mozno uvadzat len sucasne s jednym
z nazvov druhu vina uvedenymi v pismene b).

Oznacenie mensej zemepisnej jednotky nie je povolené.

i) kontrolné organy

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky

Dobrovicova 12

812 66 Bratislava

— riadi a kontroluje vykon Statnej spravy v oblasti vinohradnictva a vinarstva



- posudzuje Specifikaciu pri uznavani ochrany oznacenia pévodu vin a zemepisného oznacenia
vin.

Ustredny kontrolny a skii$obny ustav polnohospodarsky

Matuskova 21

833 16 Bratislava 37

- vykonava certifikaciu vinarskych produktov pred ich uvadzanim na trh a vydava certifikat.

Statna veterinarna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanicka 17
842 13 Bratislava 4
- vykonava kontrolu dodrziavania Specifikacii vin s chrdnenym oznacenim pévodu a vin
s chrdnenym zemepisnym oznacenim po ich uvedeni na trh.

Autorizovana osoba
- vykonava certifikaciu vinarskych produktov pred ich uvadzanim na trh a vydava certifikat.



