Specifikacia produktov pre chranené oznaéenie povodu
Malokarpat/-ska, -ské, -sky

a) Nazov, ktory sa ma chranit’
Malokarpat/-ska, -ské, -sky

b) Opis vina

Vino z Malokarpatskej vinohradnickej oblasti je produkt ziskany vyhradne uUplnym alebo
Ciastonym alkoholovym kvasenim &erstvého hrozna alebo hroznového mustu, ktory pochadza
z tejto oblasti. Hrozno dosahuje vysoku cukornatost, vina su pIné, s intenzivnou chutou,
s prijemnymi kyselinkami, vhodné aj na archivaciu. Harmonické spojenie sinka, pohoria, rieky a
vyzivnej pédy vytvara vina, ktoré si oblubite pre ich osviezujucu lahkost, poteSenie, uprimnost.
Pre vina s chranenym oznalenim pévodu Malokarpat/-ska, -ské, -sky je mozné vyrabat
nasledujuce druhy vin:

1. Vino s chranenym oznaéenim poévodu (dalej len ,vino CHOP*)
Analytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 9,5 % obj.

obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri€itého najviac 150 mg/l pre Cervené a 200 mg/l pre biele a ruzové
vina

ak je obsah zvyskového cukru vy3Si ako 5 g/l najviac 200
mg/l pre Cervené a 250 mg/l pre biele a ruzové vina
celkovy obsah prchavych kyselin  najviac 1,1 g/l pre biele a 1,2 g/l pre Cervené vina

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢&ire s iskrou, pripustaju sa ojedinelé vldkna filtraénej hmoty a ojedinelé giastocky
z korku, jemné krystaliky vinneho kamena a pri Cervenych vinach slabo vyzrazané farbivo.
Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca oznaceniu a roCniku, pripusta sa v bielych vinach
slabsi hnedozlty alebo ruzovkasty odtiefi a v Cervenych vinach hnedasty odtieri.

Véna: typicka, vyrazna, podla prislusnej odrody, popripade znacky, pripusta sa menej vyrazna
vona.

Chut’: &ista, typicka pre odrodu, plna, harmonicka, vyrazna, pripusta sa menej harmonicka.

2. Akostné vino
Analvytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 10,0 % ob;j.

bezcukorny extrakt najmenej 16 g/l

obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri¢itého najviac 150 mg/l pre Eervené a 200 mg/l pre biele a ruzové
vina

ak je obsah zvyskového cukru vy$Si ako 5 g/l najviac 200
mg/l pre Cervené a 250 mg/l pre biele a ruzové vina
celkovy obsah prchavych kyselin  najviac 1,1 g/l pre biele a 1,2 g/l pre ¢ervené vina

Organolepticke vlastnosti:
Cirost: &ire s iskrou, pripustaju sa ojedinelé vlakna filtraCnej hmoty a ojedinelé CiastoCky
z korku, jemné krystaliky vinneho kamena a pri ervenych vinach slabo vyzrazané farbivo.




Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca oznaceniu a ro€niku, pripusta sa v bielych vinach
slab8i hnedoZlty alebo ruZzovkasty odtien a v €ervenych vinach hnedasty odtien.

Voéna: Cista, typicka, vyrazna, podla prislusnej odrody, popripade znacky, pripusta sa menej
vyrazna vona.

Chut: Cistd, typicka, plnd, harmonickd, svieza, pripustaju sa menSie odchylky v plnosti
a typickosti.

3. Akostné vino s privlastkom
kabinetné

neskory zber

vyber z hrozna

bobulovy vyber

hrozienkovy vyber

cibébovy vyber alebo botryticky vyber
ladové vino

slamové vino

Analvytické vlastnosti:

. Celkovy
Skutocny Celkovy obsah obsah
obsah : Y i .
oxidu siri¢itého prchavych
alkoholu i )
) . najviac kyselin
najmenej o
najviac
: . biele
biele a ruzové/ .
N . a ruzové/
cervené . -
Cervené
kabinetné 9,5 % obj. 200/150 mg/I* 1,1/1,2 g/l
neskory zber 9,5 % obj. 300 mg/l 1,1/1,2 g/l
vyber z hrozna 9,5 % obj. 350 mg/I 1,8 g/l
bobulovy vyber 8,0 % obj. 400 mg/| 1,8 g/l
hrozienkovy vyber 8,0 % obj. 400 mg/l 2,14l
cibébovy/botryticky | g 4 oy op;. 400 mg/! 2.1 g/l
vyber
[adové vino 6,0 % obj. 400 mg/| 1,8 g/l
slamove vino 6,0% obj. 400 mg/l 2,14l
*v pripade zv. cukru viac ako 5 g/l sa hodnota zvySuje o 50 mg/l
bezcukorny extrakt najmenej 16,5 g/l
obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: &ire s iskrou, pripustaju sa jemné krystaliky vinneho kamefa a pri &ervenych vinach
slabo vyzrazané farbivo.

Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca odrode, ro€niku a privlastku.

Véna: Cista, typicka, vyrazna, podla prisludnej odrody, popripade znacéky.

Chut Cista, typicka, plna, harmonicka.




4. Likérové vino
Likérové vino je produkt, ktory sa ziskava z kvasiaceho hroznového mustu alebo vina a do
ktorého bol pridany neutralny alkohol alebo destilat vinneho pbvodu.

Analvytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 15 % obj., najviac 22 % obj.,

celkovy obsah alkoholu najmenej 17,5 % obj.

obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri¢itého najviac 150 mg/l pre vina so zv. cukrom do 5 g/l, najviac

200 mg/I pre vina so zv. cukrom nad 5 g/l
celkovy obsah prchavych kyselin  najviac 1,1 g/l pre biele a 1,2 g/l pre Cervené vina

Organoleptické vlastnosti:
Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca znacke a ro¢niku.

Véna: c&ista, typicka, vyrazna, podla prisludnej odrody, popripade znacky, pripusta sa mene;j
vyrazna vona.

Chut: dista, typicka, plna, harmonicka, vyrazna, pripustajui sa mensie odchylky v plnosti
a typickosti.

5. Sekt V.0. a pestovatelsky sekt

Sekt V.O. alebo pestovatelsky sekt su produkty, ktoré sa ziskavaju prvotnym alebo druhotnym
kvasenim C&erstvého hrozna, hroznového mustu alebo vina a z ktorych sa pri otvoreni ffase
alebo nadoby uvolfuje oxid uhli€ity, ktory vznikol vyhradne kvasenim. Umenie vinarskych
majstrov pri zostavovani skvelych cuvée z vybranych vin spolu s dlhym &asom zrenia vo
ffasiach umoznuju v tejto oblasti vyrabat sekt jedineénych charakteristik.

Analvytické vlastnosti:

skutoény obsah alkoholu najmenej 9,0 % obj.
celkovy obsah alkoholu najmenej 9,0 % obj.
obsah titrovatelnych kyselin najmenej 3,5 g/l,
bezcukorny extrakt najmenej 16,0 g/l
celkovy obsah oxidu siri€itého najviac 185 mg/I

celkovy obsah prchavych kyselin  najviac 1,1 g/l pre biele a 1,2 g/l pre Cervené vina

Organoleptické viastnosti:

Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajuca oznaceniu a ro¢niku.

Véna: Cista, typicka, vyrazna, svieza, podla prislusnej odrody, popripade znacky.
Perlenie: jemné a dlhotrvajuce.

Chut: vyrazna svieza, harmonicka, ¢ista, plna.

c) osobitné enologické postupy pouzité pri vyrobe vin

Spolo¢né ustanovenia:
100% hrozna na vyrobu vina musi pochadzat z Malokarpatskej vinohradnickej oblasti
vymedzenej v pismene d). Zemepisnou jednotkou ur€enou na spracovanie hrozna a plnenie
vina je uzemie Slovenskej republiky vysadenej viniCom - Slovensky vinohradnicky region. Vino
z Malokarpatskej vinohradnickej oblasti nie je povolené vyrabat ani pInit mimo Slovenského
vinohradnickeho regionu.



Osobitné ustanovenia:

Pre vyrobu ,vina CHOP* musi hrozno pri zbere dosiahnut cukornatost najmenej 16 °NM.
Hrozno alebo hroznovy must je mozné obohatit, a to najviac do 22 °NM pre biele vino a najviac
do 24 °NM pre Cervené vino.

Pre vyrobu ,akostného vina“ musi hrozno pri zbere dosiahnut cukornatost najmenej 16,5 °NM.
Hrozno alebo hroznovy must je mozné obohatit, a to najviac do 22 °NM pre biele vino a najviac
do 24 °NM pre Cervené vino.

Pre vyrobu ,akostného vina s privlastkom® sa musi hrozno zberat' v plnej zrelosti a musi byt pri
zbere osvedCené. Vino sa nesmie obohacovat, nesmie sa chemicky konzervovat inak ako
pouzitim oxidu siri¢itého.

Akostné vino s privlastkom “kabinetné” sa musi vyrobit z hrozna v plnej zrelosti,
s cukornatostou pri zbere najmenej 19 °NM.

Akostné vino s privlastkom “neskory zber” sa musi vyrobit z hrozna v plnej zrelosti,
s cukornatostou pri zbere najmenej 21 °NM.

Akostné vino s privlastkom “vyber z hrozna“ sa musi vyrobit z hrozna v plnej zrelosti,
s cukornatostou pri zbere najmenej 23 °NM, ktoré sa ziska zo starostlivo vyberanych strapcov.

Akostné vino s privlastkom “bobulovy vyber” sa musi vyrobit z vyberanych prezretych strapcov
hrozna, z ktorych boli odstranené nezrelé a poskodené bobule, s cukornatostou pri zbere
najmenej 26 °NM.

Akostné vino s privlastkom “hrozienkovy vyber” sa musi vyrobit' z ru¢ne vyberanych prezretych
bobul hrozna, s cukornatostou pri zbere najmenej 28 °NM.

Akostné vino s privlastkom “cibébovy“ alebo ,botryticky vyber”, sa musi vyrobit len z ruéne
vyberanych prezretych bobul hrozna zuslachtenych uc¢inkom vlaknitej huby Botrytis cinerea
Persoon, s cukornatostou pri zbere najmenej 28 °NM.

Akostné vino s privlastkom “‘fadové vino” sa musi vyrobit z hrozna, ktoré bolo zberané pri
teplote minus 7 °C a niz8ej, hrozno musi poCas zberu a spracovania ostat zamrznuté a ziskany
must musi mat’ cukornatost’ najmenej 27 °NM.

Akostné vino s privlastkom “slamové vino” sa musi vyrobit' z dobre vyzretého hrozna, ktoré bolo
pred spracovanim skladované na slame alebo rohoziach z rakosia, pripadne sa nechalo visiet
na Snurach a ziskany must mal cukornatost najmenej 27 °NM.

Pre vyrobu ,Sektu V.O.“ musi hrozno, must, vino ako aj v3etky zlozky, pouZité pre vyrobu,
pochadzat’ z Malokarpatskej vinohradnickej oblasti.

Pre vyrobu “pestovatelského sektu” musi hrozno, must alebo vino a vSetky zlozky pouzité na
jeho vyrobu pochadzat’ z vinohradu vyrobcu v Malokarpatskej vinohradnickej oblasti.



Pre pridavné nazvy ,odrodové” a ,znackové®, platia tieto osobitné ustanovenia:

,Odrodové“ vino sa vyraba vylu¢ne z jednej odrody, primes inych odrdd je povolena najviac do
15% hm.

.ZnaCkoveé® vino sa vyraba podla receptury vyrobcu schvalenej vyrobcom. Tato skuto€nost’ musi
byt vZzdy vedena v evidencii o tvorbe vyrobnej davky.

d) vymedzenie prisluSnej zemepisnej oblasti:

Malokarpatska vinohradnicka oblast je vinohradnicka oblast, ktora je ohraniena hranicami
katastralnych uzemi obci: Bahor, Banka, Bernolakovo, Bilkove Humence, Bihovce, Blatné,
Bojnicky, Boleraz, Borova, Borsky Mikulas, Bratislava-Devin, Bratislava-Devinska Nova Ves,
Bratislava-Dubravka, Bratislava-Karlova Ves, Bratislava-Lama¢, Bratislava-Nové Mesto,
Bratislava-Raca, Bratislava-Vajnory, Bratislava-Vrakuna, Bratislava-Zahorska Bystrica,
Brestovany, Bugany, Budmerice, Bzince pod Javorinou, Cachtice, Casta, Castkovce, Cataj,
Dechtice, DIha, Dolany, Dolna Krupa, Dolné Dubové, Dolné OreSany, Dolné Trhoviste, Dolny
Lopasov, Dubova,Dubovce, Dvorniky, Gbely, Hlohovec, Holi¢, Horné Dubové, Horné OreSany,
Horné Otrokovce, Horné Trhoviste, Hrnéiarovce nad Parnou, Hurbanova Ves, Chorvatsky Grob,
Chropov, Chtelnica, Igram, lvanka pri Dunaji, Jablonec, JalSové, Jaslovské Bohunice, Kalnica,
Kaplna, Katlovce, KlaCany, Kocin-Lancar, Kop¢any, Koplotovce, Koralovec, Kosolna, Kovalov,
Krakovany, LakSarska Nova Ves, Limbach, LopaSov, Lozorno, Majcichov, Malé Levare,
Malinovo, MalzZenice, Modra, Mokry Haj, Moravany nad Vahom, Moravské Lieskové, Moravsky
Svaty Jan, Most pri Bratislave, NemSova, Nova Dedinka, Nové Mesto nad Vahom, Oc&kov,
Ostrov, Pastuchov, Pecenady, Petrova Ves, Pezinok, Piestany, Pila, Podolie, Popudinské
Mocidrany, Prietrzka, Radimov, RadoSovce, Ratkovce, Ratnovce, Reca, Ruzindol, Sasinkovo,
Sekule, Senec, Siladice, Skalica, Slovensky Grob, Smolenice, Smolinské, Smrdaky, Sokolovce,
Stupava, Sucha nad Parnou, Svaty Jur, Salgocka, Sastin-Straze, Selpice, Senkvice, Sipkové,
Spaédince, Stefanov, Stefanova, Surovce, Teplicky, Tomasov, Trnava, Trnovec, Trstin, Unin,
Velké Kostofany, Velky Biel, Velky Grob, Vini¢né, Vinosady, Vistuk, VICkovce, Voderady,
Vradiste, Vrbové, Zavar, Zavod, Zelene&, Zemianske Sady, Zvonc¢in.

e) maximalne hektarové vynosy:

Vino CHOP 18 000 kg/ha
Akostné vino 17 500 kg/ha
Akostné vino s privlastkom 12 000 kg/ha
Likérové vino 18 000 kg/ha
Sekt V.O. 18 000 kg/ha
Pestovatelsky sekt 16 000 kg/ha

f) oznacdenie odrody alebo odréd vini¢a, z ktorého sa vino vyraba:

V Malokarpatskej vinohradnickej oblasti je povolené pestovat vSetky odrody podla aktualnej
Listiny registrovanych odréd. Pre tuto oblast je povolené pouzivat nasledujuce synonyma pre
oznacenie odrdd:

Odroda Synonymum

MUSTOVE |Aurelius

BIELE Bouvierovo hrozno

Breslava

Devin




Dievdie hrozno

Leanyka, Madchentraube, Div&i hrozen, Feteasca alba

Feteasca regala

Pesecka leanka, Pesecké dievéie hrozno

Hetera

Chardonnay Chardonnay blanc, Pinot blanc Chardonnay, Pinot
Irsai Oliver Irsay, Muskat Oliver

Milia

Muskat moravsky Mopr

Muskat Ottonel Ottonel muskotaly, Muscat Ottonel, Miszket Otonel
Maller — Thurgau Rizling szilvani, Rizvanac, Rivaner

Neuburské

Noria

Palava

Rizling rynsky

Rizling vlassky

Olasz rizling, Welschriesling, Taljanska grasevina, Ryzlink
vlassky

Rulandské biele

Pinot blanc, Weisser Klevner, Pinot bianco, Pinot belu;j,
Rulandské bilé

Rulandské Sedé

Szirkebarat, Pinot gris, Ruléander, Pinot grigio, Klevner,
Graumonch, Rulandské sivé

Sauvignon

Sauvignon blanc, Sauvignon biely

Silvanske zelené

Zdldszilvani, Griner Sylvaner, Sylvaner verde

Tramin Cerveny

Tramin, Tramini, Roter traminer, Gewdurtztraminer

Veltlinske éervené
skoré

Cervena malvazia, Friih rotveltliner

Veltlinske zelené

Zoldveltelini, Griner Muskateller, Weisser Veltliner,
Griner Veltliner, Zeleny veltlin, Veltlin zeleny

MUSTOVE
MODRE

Alibernet

André

Cabernet Sauvignon

Dunaj

Frankovka modra

Frankovka

Hron

Modry Portugal

Kékoporto, Blauer Portugieser, Portugalské modré

Neronet

Rimava

Rosa

Rudava

Rulandské modré

Pinot noir, Cv)erveny klevner, Blauer klewner, Pinot nero

Svatovavrinecké

Szentlorinc, Saint Laurent, Svatovafinecké

Torysa

Vah

Zweigeltrebe

Rotburger, Blauer Zweigeltrebe, Zweigelt




udaje potvrdzujuce spojitost’
- Udaje o zemepisnej oblasti

Malokarpatska vinohradnicka oblast sa nachadza v juhozapadnej Casti Slovenska. Vini¢ sa
tu pestuje uz viac ako ftritisic rokov na juznych, juhovychodnych a juhozapadnych svahoch a
rovinach Malych Karpat alebo vinohradoch Zahoria. Centrom zahorskej ¢asti je mesto Skalica s
typickymi kvalitnymi €ervenymi vinami. Malokarpatské vinohrady zasa zastupuju Raca, Svaty
Jur, Limbach, Pezinok a Modra s vynikajucou povestou bielych (najma rizlingy) i ¢ervenych
(Frankovka, Modry Portugal) vin a dlhou tradiciou.

Geologickym substratom su prevazne naplavove kuZele malokarpatskych potokov a riek,
pddy su hlinito-pieso¢naté, stredne skeletnaté, na okrajovych Castiach sprase, pripadne viate
piesky.

Klimaticky patri Malokarpatska vinohradnicka oblast do kontinentalneho klimatického
pasma. Celkovy objem zrazok 650 mm je rozdeleny pomerne rovnomerne poc¢as celého roka.
Nadmorska vySka vinic v predmetnej oblasti je od 100 do 250 m n m. Priemerné teploty vzduchu
v obdobi maj az september sa pohybuju vrozmedzi 13 °C — 20 °C, priemerna teplota vo
vegetaénom obdobi je 17,5 °C. Priemerné rocné trvanie slne¢ného svitu je 2100 hodin, suma
aktivnych tepl6t po¢as vegetacie minimalne 3000 °C.

Tato oblast sa vyznaluje teplotnym rozdielom medzi diiom a nocou v obdobi vegetacie
najmenej 15 °C, €o spolu so skeletnatym zakladom umozfiuje vyprodukovat v hrozne bielych
odrod vySSi obsah kyselin a zaroven nedochadza k odburaniu kyseliny jablénej na mlieCnu este
na kroch.

- Udaje o vyrobku

V Malokarpatskej vinohradnickej oblasti sa vini¢ prednostne vedie na strednom alebo
vysokom vedeni. Pocet krov vini€a je najviac 10 000 krov na ploche jedného hektara vinohradu.
Pre vyrobu vina, akostného vina, sektu V.O., pestovatelského sektu alebo likérového vina sa
dodrziava zatazenie krov vini¢a o¢kami v poc¢te najviac 80 000 ociek na ploche jedného hektara
vinohradu, pre vyrobu akostného vina s privlastkom sa dodrziava zataZenie krov vini¢a oCkami
v pocCte najviac 65 000 ocCiek na ploche jedného hektara vinohradu.

Spracovanie bielych mustovych odrdéd je velmi rychle a Setrné, v priebehu spracovania
v bielych vinach je typicky vy3Si obsah kyselin, ¢im sa ziskava vino s optimalnym pomerom
cukrov a kyselin. Vyroba bieleho vina sa v Malokarpatskej oblasti uskuto€nuje reduktivhym
spbésobom bez alebo len s minimalnym pristupom vzduchu. Fermentacia je riadena
prostrednictvom kontroly teploty kvasenia, ktora nepresahuje 15 °C a/alebo pouzitim kvasiniek
Saccharomyces cerevisiae Ci uz komercnych preparatov alebo autochtonnych izolovanych
kmenov. Ako chemicky konzervant sa pouziva oxid siri€ity. Pre vyrobu vina CHOP a akostného
vina je mozné obohacovat’ hroznovy must pridanim sachardzy alebo zahusteného hroznového
mustu, najviac v8ak o 3,4 kg cukru na 100 | mustu. Biele vina su svieze, vhodné aj pre dlhodobu
archivaciu, vyzrievanie. Modré odrody pre vyrobu €ervenych vin sa spracuvaju minimalne 6-
hodinovym nakvasanim na Supkach, su typické vySSou extraktivnostou a vyS$Sim obsahom
trieslovin a polyfenolov, ktoré v8ak zrenim dodavaju vinam zamatovu hladkost a plnost.
V Cervenych vinach sa odburava kyselina jabléna na kyselinu mlie€nu bud riadenym pridanim
kmerfia Oenococcus oeni, alebo spontanne. V ro€nikoch so sumou teplét viac ako 3100 °C je
mozné dopestovat na tychto pédach akostné vina a akostné vina s privlastkom, ktoré sa
vyznaCuju mimoriadnou extraktivnostou, plnostou, vyzretostou a buketnostou. Akostné vina
s privlastkom sa nesmu chemicky konzervovat pouzitim kyseliny sorbovej alebo benzoovej, ale
len pouzitim oxidu siri¢itého. Akostné vina s privlastkom sa nesmu obohacovat. Sekty z tejto
oblasti maju mladistvy temperament, ovocnu svieZzost a harmonicky - kvetinkovy buket, su
charakteristické razantnym, dynamickym perlenim a zeleno az zlato-Zltou farbou.



- pri¢inna suavislost

Vinohradnictvo a vinarstvo sa v Malokarpatskej oblasti zaalo pestovat pred viac ako 3000
rokmi. NajstarSou vinohradnickou obcou na Slovensku je Bratislava, bola rozvinuta
predovietkym vdaka Dunajskej obchodnej ceste. Postupne sa k nej pridali aj ostatné mesta —
Raca, Sv. Jur, Limbach, Pezinok a Modra, Skalica na zapade oblasti, ktoré vdaka pestovaniu
vini¢a a vyrobe vina ziskali vyznamné postavenie a privilégia.

Pisomné zaznamy o pestovani viniCa v okoli Bratislavy sa datuju do rokov 997-1038. V
suCasnosti ma Malokarpatska vinohradnicka oblast’ registrovanych 5 490 ha vinohradov k 31.
7.2011 Je tu sustredenych viac ako 300 registrovanych vyrobcov vina, ¢o je najviac na
Slovensku a jednym z doévodov je prave aj blizkost hlavného mesta. Organizuje sa tu najviac
tradi€nych vinarskych podujati.

Vina z tejto oblasti maju typicky charakter stredoeurdpskych vin B zony spésobeny klimatickymi
podmienkami a spracovanim hrozna. Vy3Si obsah kyselin, vyS§Sia mineralita, extraktivnost' vin.
Priemerné hodnoty obsahu alkoholu sa pohybuju okolo 12 % obj., extraktu okolo 22 g/I,
zvy8kovych kyselin okolo 4- 6 g/l. Aj to je dévod pre€o sa pri uvadzani chuti vina zohladfiuje
obsah kyselin na popis chuti suchého a polosuchého vina. Pokial je obsah kyselin najviac o 2
g/l niz§i ako obsah sacharidov, mézu mat vy$Si obsah zvySkového cukru a eSte sa oznacuju ako
suché alebo polosuché.

h) iné poziadavky

VSeobecné poziadavky

- ustanovuje nariadenie Rady (ES) €. 479/2008 z 29. aprila 2008 o spolo¢nej organizacii trhu
s vinom, ktorym sa menia a dopifiaju nariadenia (ES) &. 1493/1999, (ES) &. 1782/2003, (ES) &.
1290/2005, (ES) &. 3/2008 a zruSuju nariadenia (EHS) &. 2392/86 a (ES) ¢. 1493/1999 a
slovensky zakon o vinohradnictve a vinarstve.

Dalsie poZiadavky

Vinohradnik alebo vinar, ktory chce pouZzivat pre nazov svojho produktu chranené oznacenie
pévodu podla pismena a) je povinny sa registrovat’ u ziadatela chraneného oznacenia pévodu.
V Ziadosti uvedie nazvy druhov vina podla pismena b), ktoré bude vyrabat a priloZi képiu vypisu
o registracii z vinohradnickeho registra.

Poziadavky na oznac¢ovanie

Chranené oznacenie pbévodu podla tejto Specifikacie mozno pouzivat v nasledovnych
variantoch:

Variant 1 "Malokarpatska vinohradnicka oblast™
v pismene b).

Variant 2 " Malokarpat/—ska, -ské, -sky" doplnené jednym z vyrazov uvedenych v pismene b).

doplnena jednym z vyrazov uvedenych

Oznacenie "odrodové vino" alebo "znacCkové vino" mozno uvadzat len suCasne s jednym
z nazvov druhu vina uvedenymi v pismene b).

Pri oznaCovani akostného vina s privlastkom ,neskory zber® mozZzno namiesto Uplného
oznacenia ,akostné vino s privlastkom neskory zber‘ pouzZivat skratené oznacenie ,neskory
zber®. Takato forma oznaCovania sa mdze uplathiovat na vSetky privlastky uvedené v pismene
b) odseku 3.



Pri oznaCovani vina s chranenym oznalenim pbvodu podla tejto Specifikacie v spojeni
s vyrazom vino alebo vinohradnicky region mozno pouZit nazov mensej zemepisnej jednotky,
ktorou je nazov rajonu, obce alebo honu, ak 100 % hrozna pochadza vyluéne z tohto rajonu,
obce alebo honu a tieto rajony, obce alebo hony sa nachadzaju v Malokarpatskej vinohradnicke;j
oblasti. Nazov rajonu, obce alebo honu nie je mozné pouZit, ak je tento nazov chranenym
oznacCenim pbvodu vina.

Pre chranené oznacenie pdvodu podla tejto Specifikacie je povinné uvadzat na etikete vyrobcu
vina vo forme — nazov vyrobcu, adresa sidla ako aj ¢lensky $tat sidla vyrobcu. V pripade, Ze
flfaSovatel aj vyrobca su rovnaky subjekt, stadi uvadzat flaSovatela vo forme ako to uvadza
zakon ¢. 313/2009 Z. z.

i) organy overujuce sulad s ustanoveniami v Specifikacii

Ministerstvo pédohospodarstva Slovenskej republiky

Dobrovic¢ova 12

812 66 Bratislava

— riadi a kontroluje vykon Statnej spravy v oblasti vinohradnictva a vinarstva

- posudzuje Specifikaciu pri uznavani ochrany oznacenia pévodu vin a zemepisného oznacenia
vin.

Ustredny kontrolny a skugobny ustav polnohospodéarsky

Matuskova 21

833 16 Bratislava 37

— vedie evidenciu vinohradnikov, vinarov, obchodnikov a maloobchodnikov

- osvedCuje hrozno na ucely vyroby vina

- vykonava certifikaciu vinarskych produktov pred ich uvadzanim na trh a vydava certifikat.

Statna veterinarna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanicka 17
842 13 Bratislava 4
- vykonava kontrolu dodrziavania Specifikacii vin s chranenym oznacenim pdvodu a vin
s chranenym zemepisnym oznacenim po ich uvedeni na trh

Autorizovana osoba
- vykonava certifikaciu vinarskych produktov pred ich uvadzanim na trh a vydava certifikat.



