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2. DRUH ZEMEPISNEHO OZNACENIA:

CHOP - chranené oznacenie povodu
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5. Akostné Sumiveé vino

6. Akostné aromatickeé Sumivé vino

4. OPIS VIN

Vinohradnicka oblast’ Tokaj

STRUCNY SLOVNY OPIS

1. Tokajské samorodné suché a Tokajské samorodne sladké vino
Analytické vlastnosti :

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 12 % obj.

obsah zvySkového cukru (glc + fru) do 10 g/l pre suché, nad 10 g/l pre sladké
bezcukorny extrakt najmenej 23 g/l

obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 5,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri¢ité¢ho najviac 300 mg/I

celkovy obsah prchavych kyselin najviac 1,1 g/l

Organolepticke vlastnosti:

Farba: bledozlta az zlatozlta s hnedastym odtieilom, mozné su aj slabsie
odtiene.

Vona: vyraznd, tokajského charakteru - prezreté ovocie, orechy.

Chut’: tokajska chlebovinka, medova az karamelova, prezreté ovocie.




2. Tokajsky vyber 3 — 6-putiiovy

Analytické vlastnosti:
skuto¢ny obsah alkoholu
obsah zvyskového cukru

bezcukorny extrakt

obsah titrovateI'nych kyselin
celkovy obsah oxidu siri¢itého
celkovy obsah prchavych kyselin

Organoleptické vlastnosti:
Farba: ZIt4 az hlboko jantarova.

najmenej 9 % obj.
3-putiiovy najmenej 60 g/l
4-putnovy najmenej 90 g/l
S-putiovy najmenej 120 g/l
6-putnovy najmenej 150 g/l
3-putiiovy, najmenej 25g/1
4-putiiovy najmenej 30 g/l
S5-putiiovy najmenej 35 g/l
6-putiiovy najmenej 40 g/l
najmenej 6 g/l

najviac 400 mg/I

najviac 2,1 g/l

Vona: vyrazna, tokajského charakteru - medovinka, prezreté ovocie, orechy.
Chut’: tokajska chlebovinka, medova az karamelova, prezreté ovocie.

3. Tokajska vyberova esencia

Analytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu

obsah zvyskového cukru
bezcukorny extrakt

obsah titrovateI'nych kyselin
celkovy obsah oxidu siri¢itého
celkovy obsah prchavych kyselin

Organoleptické vlastnosti:
Farba: ZIt4 az hlboko jantarova.

najmenej 6 % obj.
najmenej 180 g/l
najmenej 45 /gl
najmenej 6 g/l
najviac 400 mg/1
najviac 2,1 g/l

Vona: vyrazna, tokajského charakteru - medovinka, prezreté ovocie, orechy.
Chut’: tokajska chlebovinka, medova az karamelova, prezreté ovocie.

4, Tokajska esencia

Analytické vlastnosti:
skuto¢ny obsah alkoholu
obsah zvyskového cukru
bezcukorny extrakt

obsah titrovatel'nych kyselin
celkovy obsah oxidu siri¢itého

najmenej 1,2, najviac 8 % obj.
nad 450 g/l

najmenej 50 g/l

najmenej 8 g/l

najviac 400 mg/I



celkovy obsah prchavych kyselin najviac 2,1 g/l

Organoleptické vlastnosti:

Farba: ZIt4 az syta jantarovoZIta.

Vona: vyraznd, tokajského charakteru - medovinka, prezreté ovocie, orechy.
Chut’: tokajska chlebovinka, medova az karamelova, prezreté ovocie.

5. Tokajsky Fordita$ a Tokajsky Maslas

Analytické vlastnosti:

Skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 9 % obj.
bezcukorny extrakt najmenej 23 gl/l,
obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 6 g/l
celkovy obsah oxidu siri¢ité¢ho najviac 350 mg/I
celkovy obsah prchavych kyselin najviac 1,5 g/l

Organoleptické vlastnosti:

Farba: ZIt4 aZ syta jantarovoZzlta.

Vona: vyrazna, tokajského charakteru - medovinka, prezreté ovocie, orechy.
Chut’: tokajska chlebovinka, medova az karamelova, prezreté ovocie.

6. Odrodové vina -Tokajsky Furmint, Tokajska Lipovina, Tokajsky Muskat ZIty

Analytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 9 % obj.

obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 3,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri¢ité¢ho najviac 200 mg/l, ak je obsah zvySkového cukru vyssi
ako 5 g/l najviac 250 mg/I

celkovy obsah prchavych kyselin najviac 1,1 g/l

Organoleptické vlastnosti:

Farba: bledozelena az bledoZlta, zlatista.
Vona: typicka odrodova vyrazné vona.
Chut’: typicka odrodova, plna, harmonicka.

7. Akostné vino

Analytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 9,5 % obj.
bezcukorny extrakt najmenej 16 g/l,
obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 3,5 g/l




celkovy obsah oxidu siri¢itého najviac 200 mg/l, ak je obsah zvySkového cukru vyssi ako 5
o/l najviac 250 mg/I
celkovy obsah prchavych kyselin najviac 1,1 g/l

Organoleptickeé vlastnosti:

Cirost’: Cire s iskrou, pripustaju sa ojedinelé vldkna filtraénej hmoty a ojedinelé vyrobky z korku,
jemné krystaliky vinneho kamena a pri Cervenych vinach slabo vyzrazané farbivo.

Farba: bledozelena az bledozItd, medovozlatista pripust’a sa v bielych vinach slabsi hnedozlty alebo
ruzovkasty odtien.

Vona: Cista, typickd, vyrazna, podl'a prisluSnej odrody, popripade znacky, pripasta sa menej
vyrazna vona.

Chut’: ¢ista, typicka, plna, harmonicka, svieza, pripiistaji sa mensie odchylky v plnosti a typickosti.

8. Akostne vino s privlastkom:

Kabinetné, neskory zber ,vyber z hrozna, bobulovy vyber, hrozienkovy vyber, cibébovy vyber,
'adové vino, slamoVvé vino

Analytické vlastnosti:

Skutoény obsah alkoholu Celkovy obsah Celkovy obsah
oxidu siri¢itého najviac  prchavych kyselin najviac

kabinetné najmenej 9,5 % obj. 200 mg/I* 1,19/
neskory zber najmenej 9,5 % obj. 300 mg/I 1,19/
vyber z hrozna najmenej 9,5 % obj. 350 mg/I 1,8 g/l
bobul'ovy vyber najmenej 8,0 % obj. 400 mg/l 1,8 g/l
hrozienkovy vyber najmenej 8,0 % obj. 400 mg/l 2,19/
cibébovy vyber alebo botryticky vyber najmenej 8,0 % obj. 400 mg/l 2,19/
Padové vino najmenej 6,0 % obj. 400 mg/l 1,8 g/l
slamové vino najmenej 6,0% obj. 400 mg/l 2,19/l

*v pripade zv. cukru viac ako 5 g/l sa hodnota zvySuje o 50 mg/I

bezcukorny extrakt najmenej 16,5 g/l,
obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 3,5 g/l

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: Cire s iskrou, pripustaju sa jemné krystaliky vinneho kamea a pri éervenych vinach slabo
vyzrdzané farbivo.

Farba: biela, bledozelena az bledozlta, medovozlatista zodpovedajtica odrode, ro¢niku a privlastku.

Vona: Cista, typickd, vyraznd, podl'a prisluSnej odrody, popripade znacky.
Chut’: Cista, typicka, plna, harmonicka.

9. Likérové vino

Analytické vlastnosti:




skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 15 % obj., najviac 22 % obj.

celkovy obsah alkoholu najmenej 17,5 % obj.

obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 3,5 g/l

celkovy obsah oxidu siri¢ité¢ho najviac 150 mg/l pre vina so zv. cukrom do 5 g/I,
najviac 200 mg/l pre vina so zv. cukrom nad 5 g/l

celkovy obsah prchavych kyselin najviac 1,1 g/l

Organolepticke vlastnosti:

Farba: biela aZ jantarové zodpovedajlca znacke a ro¢niku.

Vona: Cistd, typicka, vyraznd, podl'a prislusnej odrody, popripade znacky, pripuSta sa menej vyrazna
vona.

Chut’: ¢ista, typicka, plna, harmonicka, vyrazna, pripustaju sa mensie odchylky v plnosti a typickosti.

10. Sekt V. O. a Pestovatel’sky sekt

Analytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 9,0 % obj.
celkovy obsah alkoholu najmenej 9,0 % obj.
obsah titrovateI'nych kyselin najmenej 3,5 g/l,
bezcukorny extrakt najmenej 16,0 g/l
celkovy obsah oxidu siri¢ité¢ho najviac 185 mg/I
celkovy obsah prchavych kyselin najviac 1,1 g/l

Organolepticke vlastnosti:

Farba: biela, ruzova a Cervena zodpovedajica oznaceniu a ro¢niku.

Vona: Cista, typickd, vyrazna, svieza, podl'a prislusnej odrody, popripade znacky.
Perlenie: jemné a dlhotrvajuce.

Chut’: vyrazna svieza, harmonicka, ¢istd, plna.

5. VINARSKE VYROBNE POSTUPY
5.1. Osobitné enologické postupy
1. Vinohradnicka oblast’ Tokaj

Osobitny enologicky postup

Spolo¢né ustanovenia

100 % hrozna na vyrobu vina musi pochadzat’ z vinohradnickej oblasti Tokaj. Vino z Tokaja sa smie
vyrabat’ a plnit’ vyhradne v tejto oblasti.

Osobitné ustanovenia

(1) Tokajské samorodné vino sa vyraba alkoholovym kvasenim z hrozna tokajskych odrdd, ak nie su
priaznive podmienky na hromadnu tvorbu cibéb. Tokajské samorodné vino sa ¢leni na



a) Tokajské samorodneé suché — vyraba sa v ro¢nikoch nepriaznivych na tvorbu cibéb alebo z hrozna, z
ktorého strapcov boli vopred povyberané cibéby na vyrobu tokajskych vyberovych vin; hrozno musi
mat’ cukornatost’ najmenej 21 °NM; vyrobené vino méa obsah zvyskového prirodného cukru do 10g/I,

b) Tokajské samorodné sladké — vyraba sa z hrozna s ¢iastoénym podielom cibéb, ktoré sa z hrozna
nevyberaju a spracuvaju sa spolu s ostatnym hroznom, ktoré musi mat’ cukornatost’ najmenej 24 °NM;
vino mé& obsah prirodného cukru nad 10 g/I.

Tokajské samorodné suché a sladké do obehu mozno uvadzat’ najskor po dvoch rokoch vyzrievania, z
toho aspoii jeden rok v drevenych sudoch.

(2) Tokajsky vyber sa vyraba alkoholovym kvasenim po zaliati cibéb mustom s cukornatost'ou najmenej
21 °NM z vinohradnickej oblasti Tokaj alebo vinom rovnakej kvality a rovnakého rocnika
pochéadzajuceho z vinohradnickej oblasti Tokaj. Podl'a mnoZstva pridanych cibéb sa tokajsky vyber ¢leni
na 3-putiovy az 6-putiiovy. Tokajské vybery vyzrievaju najmene;j tri roky, z toho najmenej dva roky v
drevenych sudoch.

(3) Tokajsky maslas je vino vyrobené alkoholovym kvasenim mustu alebo vina totozného rocnika,
pochadzajuceho z vinohradnickej oblasti Tokaj, naliateho na kvasni¢né kaly tokajského samorodného
alebo tokajského vyberu. Dozrieva najmenej dva roky, z toho aspon jeden rok v drevenom sude.

(4) Tokajsky forditas je vino vyrobené alkoholovym kvasenim mustu alebo vina totozného roc¢nika,
pochadzajuceho z vinohradnickej oblasti Tokaj, naliateho na matolinové vylisky z cibéb. Dozrieva
najmenej dva roky, z toho asponi jeden rok v drevenom sude.

(5) Tokajska vyberova esencia je vino ziskané alkoholovym kvasenim cibéb. Pri zbere sa vyberaju
zvlast bobule hrozna, ktoré sa hned’ po spracovani zaleji muStom pochadzajucim z definovaného
vinohradu vinohradnickej oblasti Tokaj alebo tokajskym vinom totozného ro¢nika, ktoré obsahuje aspon
180 g/l prirodného cukru a 45 g/l bezcukorného extraktu. Dozrieva najmenej tri roky, z toho aspon dva
roky v drevenom sude.

(6) Tokajska esencia je vino ziskané pomalym kvasenim samotoku, ktory sa ziska zo zvlast’ vyberanych
cibéb. Esencia obsahuje aspon 450 g/l prirodného cukru a 50 g/l bezcukorného extraktu. Dozrieva
najmenej tri roky, z toho aspoii dva roky v drevenom sude.

(7) Vino vyrobené alkoholovym kvasenim hrozna odrody Furmint s primesou hrozna odrdd Lipovina a
Muskat Zlty, spolu najviac 15 %, vypestovanych vo vinohradnickej oblasti Tokaj sa oznacuje ako
Tokajsky Furmint.

(8) Vino vyrobené alkoholovym kvasenim hrozna odrody Lipovina s primesou hrozna odrdod Furmint a
Muskat zlty, spolu najviac 15 %, vypestovanych vo vinohradnickej oblasti Tokaj sa oznacuje ako
Tokajska Lipovina.

(9) Vino vyrobené alkoholovym kvasenim hrozna odrody Muskat ZIty s primesou hrozna odréd Furmint
a Lipovina, spolu najviac 15 %, vypestovanych vo vinohradnickej oblasti Tokaj sa oznacuje ako
Tokajsky Muskat Zlty.

(10) Vynos hrozna z jedného hektara vinohradu, z ktorého sa ma vyrobit’ vino podl'a odsekov 7, 8 a 9,
nesmie presiahnut’ 14 000 kg.



(11) Podrobnosti o poziadavkach na zmyslové vlastnosti a fyzikalne a chemické vlastnosti tokajského
vina, vyrobu tokajskych vin, definovanie Specidlnej flase pre tokajské vina, postup pri ohlasovani a
povolovani dovozu a vyvozu do alebo z vinohradnickej oblasti Tokaj a zarad’ovani tokajskych honov
do akostnych kategdrii ustanovi vSeobecne zavéazny pravny predpis, ktory vyda ministerstvo.

5.2. Maximalne vynosy
1. Vinohradnicka oblast’ Tokaj

Maximalne hektarové vynosy

samorodné suché 9 500 kg/ha

samorodné sladké 9 500 kg/ha

vyber 3-6 putiiovy 9 500 kg/ha
vyberovéa esencia 9 500 kg/ha
esencia 9 500 kg/ha
Forditas 9 500 kg/ha
Maslas 9 500 kg/ha
Furmint 14 000 kg/ha
Lipovina 14 000 kg/ha
Muskat ZIty 14 000 kg/ha
Akostné vino 14 000 kg/ha
Akostné vino s privlastkom 9 500 kg/ha
Likérove vino 14 000 kg/ha
Sekt (V.0.) 14 000 kg/ha
Pestovatel'sky sekt 14 000 kg/ha

6. VYMEDZENA ZEMEPISNA OBLAST

Tokaj je uzavreta vinohradnicka oblast’, ktora je ohrani¢ena hranicami katastralnych tizemi tokajskych
obci Cerhov, Velka Tria, Mala Ttiia, Slovenské Nové Mesto, Bara, Cernochov a Vinicky.

7. HLAVNE MUSTOVE ODRODY
Furmint

Lipovina



Muskat ZIty
Kabar
Koveérszolo

Zéta

8.  OPISSUVISLOSTI
Vinohradnicka oblast’ Tokaj

Vinohradnicka oblast’ Tokaj je zalozend na pestovani vini¢a a vyzrievani vina na Specifickej pode
sopecného pbvodu Zemplinskych vrchov v Specifickych klimatickych podmienkach. Reliéf
Zemplinskych vrchov je mierne aZ stredne ¢lenity, ma pahorkatinny charakter. Charakter tohto regionu
tvori sopecné zlozenie pody, kde su zastlipené andezity, ryolity a ich tufy, ktoré st zdkladom tazkych
ilovitych a ilovito-hlinitych zemin, bohatych na mineralne prvky. Horniny, ktoré sa nachadzaju v pédach
na zemplinskych pahorkoch, su zva¢sa kyslej povahy. Vinohrady st vysadené v nadmorskej vySke 105
— 320 metrov nad morom. Do Vinohradnickej oblasti Tokaj su zaradené len juzne, juhovychodne a
juhozépadne orientované svahy. Tento typ orientacie svahov sposobuje, Ze kry vinica su po cely den
vystavené posobeniu teplého jesenného sinka, ktoré dokaZze zo Zivin zeme, vody a vzduchu
vyprodukovat’ v bobuliach hrozna dostato¢né mnozstvo prirodného cukru a aromatickych latok. Pdda je
vyrazne kamenista, sope¢ného pdvodu. Pdsobenie pddy ma nenahraditelné Ginky pri dozrievani
hrozna. Pocas dlhych jesennych slne¢nych dni do seba pdda absorbuje slne¢né Ziarenie, ktoré nasledne
v noci vyzaruje. Napomaha tak zmiernovat’ rozdiely medzi dennou a noc¢nou teplotou a priaznivo
ovplyviiuje dozrievanie vini¢a. Typickym znakom pddy vo Vinohradnickej oblasti Tokaj je, Ze aj po
chladnej jesennej noci je rano eSte tepld. Klimaticky patri Vinohradnicka oblast Tokaj do
kontinentalneho klimatického pasma. Priemerna ro¢na teplota v tejto oblasti sa pohybuje okolo 9,6 °C.
V &ase vegetaéného obdobia sa teplota pohybuje v priemere okolo 16 °C. Priemerna dizka slne¢ného
svitu pocas vegetacie dosahuje 1075 hodin a teplota pody v hibke 50 cm 13,5 °C. Priemerné zrazky v
tejto oblasti dosahuju 608 mm. Najviac zraZzok pripada na mesiace jan a jul. Celkovy objem zrézok je
rozdeleny pomerne nerovnomerne na zimu a na jar, leto a jesel su pomerne. Dlha a suchd jesen je
typickym znakom tejto oblasti. Jesenné dni sa takmer pravidelne zacinaju rannymi hmlami, ktoré
podporuju tvorbu a rozvoj uslachtilej plesne na bobuliach hrozna. Pri vyrobe vina sa vyuZzivaju cibéby
(hrozienka), ktoré su definované ako scvrknuté bobule hrozna, ktoré sa v priaznivych ro¢nikoch tvoria
v strapcoch tokajskych odréd Furmint, Lipovina a Muskat ZIty napadnutych uslachtilou formou plesne
Botrytis cinerea Persoon. VVyroba vin najvyssej kvality je spojena so Specialnou technoldgiou pridavania
presného pomeru cibéb do uréeného objemu vina a vyzrievanie tohto vina v dubovych sudoch v
tufovych pivniciach pocas niekol’kych rokov. Vinohradnicka oblast’ Tokaj je Specifickd vinohradnicka
oblast’, kde sa vyrdbaji vel'mi kvalitné suché a prirodne sladké vina. Je to presne vymedzené izemie
typické $pecifickou podou sopeéného pdvodu v obciach Bara, Cerhov, Cernochov, Malé a Vel’ka Triia,
Vinicky, Slovenské Nové Mesto. Zo severu je tato oblast’ chranend Zemplinskymi vrchmi, z juhu vd’aka
juZznym jesennym vetrom suchd s idealnymi podmienkami pre vyskyt uslachtilej plesne Botrytis cinerea
a tvorbu cibéb. Cibéby st zdravé bobule hrozna napadnuté uslachtilou formou plesne Botrytis cinerea,
ktora narusi Supku, a tym sa z bobule odpari voda a koncentruje cukor. St jedine¢né a tvoria sa len vo
Vinohradnickej oblasti Tokaj, preto je tato oblast’ presne ohranicenym uzemim, kde sa moze pestovat’
tokajské hrozno a vyrabat’ tokajské vino. Sope¢na poda, klimatické podmienky, pestované odrody,
technoldgia spracovania a Specifické postupy vyzrievania umoznuju vo Vinohradnickej oblasti Tokaj
vyrabat’ vynimoc¢né vina roznych vlastnosti a kategorii. Sopecna pdda dodava vinam vys$siu mineralitu
a vyssiu plnost’ vyjadrent extraktom. Klimatické podmienky tohto regionu prispievaju k vysSiemu



obsahu kyselin, v zavislosti od kazdého ro¢nika, na tvorbu cibéb a cukornatost’ hrozna pri zbere. V
porovnani s ostatnymi vinohradnickymi oblastami na Slovensku je extrakt vin vyrobenych v tejto
oblasti vysSi o 1-3 g/l pre vsetky kategdrie vin, priemerny obsah kyselin pri zbere je na trovni 12-14
g/l, vo vyslednych vinach 6-10 g/l.

Prvé poznatky o pestovani vini¢a su z ¢ias Rimskeho impéria (2. stor.), neskor sa tu usidlili Slovania a
na sutoku dvoch riek Bodrogu a Tisy pomenovali obec a vrch ,,Stokaj. 'V 13. storoc¢i kral’ Béla I'V.
kolonizoval toto uzemie Talianmi z oblasti Bari, ktori doniesli aj zakladna tokajskd odrodu Furmint.
V case tureckych vojen a 170-ro¢nej nadvlady Turkov sa budovali v podzemi tkryty, a prave tieto
pivnice vykopané do tufu, ktoré mali celoro¢ne konstantnu teplotu, zacali neskor slazit’ na skladovanie
tokajského vina. Prvé tokajské vyberové vino bolo vyrobené v roku 1650. Najva¢si rozmach Tokaja
bol v 17. — 18. storoci. FrantiSek Rakoczi II. ho doniesol aj na franctzsky kral'ovsky dvor Cudovita
XIV., kde ziskalo titul ,,VINUM REGUM - REX VINORUM" ,Vino kralov — kral’ vin“. Tokajské
bolo obl'ibené aj u cara Petra Vel'kého a jeho nasledovnicky Katariny. Tokajskému vinu sa pripisovali
liecivé UcCinky a podavalo sa ako univerzdlny liek na lie¢enie mnohych chordb ,,Universalis vera
medicina®.

Kvalita vyrobku je dana nielen Specifickymi pddno-klimatickymi podmienkami, ale aj zru¢nost'ou a
sktisenostami vyrobcov. Vynimocnost’ vinohradnickej oblasti  Tokaj bola legislativne upravena
zakonom Slovenskej narodnej rady ¢islo 4 zo 6. marca 1959. O uznani vyrobku sved¢i aj jeho zapis do
narodného registra  vedeného Uradom priemyselného vlastnictva medzinarodného Slovenskej
republiky, do registra Svetovej organizécie dusevného vlastnictva (OMPI/WIPO) v Zeneve z roku
1967, ako aj bilateralne dohody: Zmluva medzi Ceskoslovenskou  socialistickou republikou a
Svajéiarskou konfedericiou o ochrane udajov o  povode, oznadeni povodu a inych zemepisnych
oznadeni z 19. januara 1976 a Dohoda medzi vladou Ceskoslovenskej socialistickej republiky a viadou
Portugalskej republiky o ochrane udajov o povode, oznaceni povodu a inych zemepisnych a obdobnych
oznaceni z 18. maja 1987.

9.  DALSIE ZAKLADNE PODMIENKY (BALENIE, OZNACOVANIE, INE POZIADAVKY)
Vinohradnicka oblast’ Tokaj

Pravny ramec:

Vo vnutrostatnych pravnych predpisoch

Druh d’alSej podmienky:

Dalsie ustanovenia tykajlice sa oznatovania

Opis podmienky:

Podl’a ustanoveni zdkona ¢. 182/2005 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve v zneni neskorSich predpisov,

Vyhlaska Ministerstva poddohospodarstva Slovenskej republiky ¢. 232/2005 o vinohradnickej oblasti
Tokaj,

Vyhlaska Ministerstva podohospodarstva Slovenskej republiky ¢. 237/2005, ktorou sa ustanovuju
podrobnosti o podmienkach udel'ovania vysadbovych prav a ktorou sa vykonavaju niektoré d’alSie
ustanovenia zakona ¢. 182/2005 Z. z. o vinohradnictve a vinarstve



ODKAZ NA SPECIFIKACIU VYROBKU

http://www.upv.sk/swift data/source/pdf/specifikacie op oz/tokaj-specifikacia.pdf
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