SPECIFIKACIA

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (E2024/1143 o zemepisnych oZgaiach
vina, liehovin a pinohospodarskych vyrobkov, ako aj o zamych tradinych Specialitach
a nepovinnych vyrazoch kvality prelfmmhospodarske vyrobkyl( 49 ods. 1)

,SpiSské zemiaky*
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7.1. Nazov

»SpiSské zemiaky
7.2. Opis

~SpiSské zemiaky“si konzumné zemiaky vypestované z rastlBglanum tuberosum Lvelmi
skorych az stredne skorych odréd, ktoré su zapisasgol@nom kataldogu Eurdpskej unie
(CC - EU) aboli skusané aspdva roky v pestovatekych podmienkach Slovenskej republiky.
Prednostne sa pestuju z odréd pevnejSieho varry@ioA az B, napr.: Terka, Marabel, Anuschka,
Annalena, Dominika, Antonia, Mariannka, Red Anria&a

Vyzn&uju sa pravidelnym dlhoovalnym aZlgitym tvarom s plytkymi ¢ékami a stredne drsnou az
hladkou Supkou.

Organoleptické vlastnosti

Véna a chd: prijemna zemiakova az kuktmé

Fyzikalno-chemické vlastnosti

Vzhlrad po uvareni

Farba Supky: cervena alebo Zlta

Farba fiuzy/duziny: zItSia

Konzistencia: polopevna az pevna

Textura: jemna az mierne hrubSia
ViIhkost™ stredna az mierne vysSia
Obsah Skrobu: 12 az 15 %

Muac¢natos”: nizka az stredna

Tmavnutie po uvareni: netmavnu alebo lefnvigopomaly



7.3. Zemepisna oblag

Vymedzend zemepisna olfasa rozprestiera v severovychodieapti Slovenska. Zaha okresy
KeZzmarok, SpiSska Nova Ves, Gelnica, LéadStard’uboviia a Poprad.

7.4. Dékaz o pévode

Identifikacia vyrobku je zabezpena uvedenim nazvu ,Spisské zemiaky“, nazvu vyrabadresy
vyrobnej prevadzkarne. Garancia pévodu vyrobku raréného Uzemia je dana zemepisnou
prislusnosgou vyrobcu vyrobku ,SpiSské zemiaky".

Vyroba a pévod suroviny su zaznamendvané vo vyjobokumentéacii. Kontrola dodrZiavania
Specifikacie a kvality vyrobku sa zabezpg pravidelnym senzorickym hodnotenim odbornou
komisiou podla metodiky Ustredného kontrolného a sku$obnéhoviigia’nohospodéarskeho pre
hodnotenie stolovej hodnoty a varnych typov skughrodrod zaradenych do odrodovych skusok.

7.5. Spbsob vyroby

VSetky etapy vyroby vyrobku ,SpiSské zemiaky" s&uts¢nuju vo vymedzenej zemepisnej oblasti
v nasledujdcich etapéch:

e priprava pbdy pred vysadbou spojena s odkamenehimjanim,

» vysadba zemiakov,

» oSetrenie proti burinam,

» oSetrovanie proti chorobam a Skodcom,

» odstranenie swate drvenim,

* Zber,

* pozberova uprava, triedenie,

» skladovanie pri 6 °C,

* umyvanie, kefovanie alebo len triedenie.

7.6. Suvislo so zemepisnou obla®u

Pricinna suvislog vychadza z poédnych a klimatickych podmienok, jéozena na know-how
vyrobcov z danej zemepisnej oblasti, Specifickoktialite a dobrom mene vyrobku ,SpiSské
zemiaky"“.

Specifickog’ zemepisnej oblasti

Podny typ je zakladnou identifikaou jednotkou morfogenetickej i agronomickej katégfcie pbd.
V okresoch SpiSa tvori z pédnych typov n&gidpodiel kambizem. Z ostatnych pédnych typov tu
moZno najs pseudoglejegiernice a rendziny. ,SpiSské zemiaky" sa pestujsinadnerazkych az
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rahSich pbédach, ktoré sa v oblasti SpiSa vytvarahladnejSich klimatickych podmienkach. Do
regionu SpiS spada i pohorie Vysokych Tatier siad@jdo vySky 2 600 m n. m., ktoré pozitivhe
ovplyviiuje pestovatéska oblag pod Tatrami, kde sa vyraba id&na slovenskych sadivovych
zemiakov, ktoré sa vyuzivaju na pestovanie vyrofiquiSské zemiaky“. Klimatické pomery Spisa
charakterizuju priemerné denné teploty na ardva 8 °C, s rinym uhrnom zraZok na arovni 600
az 700 mm. Nadmorska vySka nad 400 m, chladnefglenfenky pestovania v horskych oblastiach,
castejSi vyskyt lokalnych zrazok a péda chudobnaviay s podielom kam& (skeletu) prirodzene
vytvaraju vhodnejSie pestovéiské podmienky pre nizsi vyskyt vektorov — pregésavirusovych
chordéb a Skodcov &lade hmyzu, a preto sa pri pestovani zemiakov pauzienej chemickych
postrekov ako v teplejSich oblastiach a zatiosa dosahuje optimélny pomer obsahovych latok
v hruzéch.

Specifickog’ vyrobku

Specifickog vyrobku a jeho typické senzorické vliastnosti sgspodmienkami, v akych sa vybrané
odrody pestuju. Waka pestovaniu zemiakov vo vysSich nadmorskychagskia péde s podielom
kameia (skeletu) adaka chladnejSim klimatickym podmienkam sa spngarast zemiakowo
vedie k hustejSej Strukturddnz, a vytvori sa dostatny obsah suSiny, Skrobu, fenoléninych latok,
ktoré zvyranuju senzorické vlastnosti. Zemiaky sU jemné aZ pokmaté, zhodnotené odrody
netmavnu alebo len Vmi pomaly. ,SpiSské zemiaky“ sa pestuju padradénych metdd bez
intenzivneho pouZzivania chemickych hnojiv. TentolegickejSi pristup prispieva k ich vysSej
kvalite a autentickosti.

Pri¢inn& suvislog’

Vymedzena zemepisna olfage prevazne horskd obtas drsnejSim podnebim. Z pdetdu
po’'nohospodarstva to bol a je chladny a chudobny negiémiaky nevyzaduju n&mé podmienky
na pestovanie, dari sa im aj v horskych a podhatsk¥plastiach a takou obtasi je aj Spis.

Vd’aka tymto poédnym a klimatickym podmienkam sa ma@aeZpva’ mensie mnozstvo chemickych
postrekov o ovplywiuje ich vyslednu chiia véiu, ktoré sa naplno prejavia po uvareni zemiakov.
»Zemiaky ako plodinu doniesli do oblasti SpiSa -igky slovenského zemiakarstva - Studenti
Studujuci vtoméase na nemeckych univerzitach. Srado tom aj zaznamy fratra Cypriana v
Cervenom klastore®. V publikacii Zemiaky M. SmalikF. Strasil aj uvadzaju, Ze prvé zemiaky na
Spis doniesol Student Tomas Svaby.

Prvé pisomné zmienky o zemiakoch na SpiSi pochédzdjuhej polovice 18. statia, kedy mnich
Cyprian zCerveného klastora napisal Dojednanie bnphospodarstve na Spisi, vytvoril Cyprianov
herbar, ktory sa povaZuje za najstarSi na Slovenakhovany herbar a obsahuje aj udaje o vyskyte
zemiakov na uzemi Vychodnych Tatier, Pienin, Spi$bbkonca Slovenska.

Cyprianovo oznéenie ,grulj” [gruly = grule] je pravdepodobne prvypisomnym dokladom takéhoto
pomenovania zemiakov na SpiSi a text o spésobeitiyarh konzumacie (Sie Satig Stark mit 6hl



und Essig #m Salat gessen, sindttjin Baich flissen treiben) mozno povazéwa prva zachovanu
pisomnu zmienku o pouzivani zemiakov na Uzemi Blkkee

Bezprostredne po druhej svetovej vojne sa rozvgalaostatna kapitola zemiakarstva na Spisi za
aktivneho pésobenia Vyskumnéhorlachtitd’ského Ustavu zemiakarského so sidlom vdkee
Lomnici, ¢o preukazuji uz v spominanej publikacii M. Smalik.aStrasil: ,Na Slovensku sa

v achteni a vyskume zemiakov podwsalo az v roku 1947. Dovtedy slovenské zemiakarstv
ovplyviiovalo zemiakarstvo &eskych krajin, pripadne (najméa v prodojch oblastiach SpiSa
a Gemera) nemecké zemiakarstvo, ktoré na Sloverestou nemeckych kolonii v tychto oblastiach
prenikalo svojou agrotechnikou a mechanizovanynadiam, ale aj sadivom a odrodami.” Prave vo
Velkej Lomnici bolo vy$achtenych niekiko desiatok zemiakovych odréd, ktoré sa v systéme
semenarskych podnikov v oblasti SpiSa a Liptovasisp mnoZzili.

Zruc¢nosti a Sikovnas pestovatbov z vymedzenej zemepisnej oblasti vyrabajucich iakyn sa
vyvijali vdaka vedomostiam a sklsenostiam prenasSanym z genewdaqeneraciu. Pestovatelia
pouZzivaju odrody vhodné na pestovanie v danych yddm klimatickych podmienkach, vybrané
registrované hnojiva, pesticidy a pestoisité postupy vratane pozberovej Upravy a skladovania
Vysadba zemiakov na SpiSi sa uskiitge spravidla od druhej polovice mesiaca aprilakdoca
méja, kedy je teplota pody a jej vihkoghodna na vysadbu. KratSie vegeta obdobie tu prirodzene
rajonizuje v&mi skoré aZ stredne neskoré odrody konzumnych xemiaSetrny zber, prechodné
skladka a triedenie po zbere, uskladnenie, oSatiewaskladoch, balenie az po kéng predaj sa
odrazaju v kvalite zemiakov.

Vd’aka tradiciam, ale aj skisenostiam pestdoateo SpiSa maju ,SpiSské zemiaky” svoje zazemie,
stalu vymeru a svojich vyrobcov, ktori svoje knoamh prenasaju do produktu s charakteristickou
vonou ¢i chufou po uvareni, a to nielen na Spisi.

O dobrej povesti a tradicii vyrobku swédod roku 2002 kazdotmé organizovanie SpiSského
zemiakarského jarmoku, ktory sa kona v zavere Zamsfiej sezony v SpiSskej Belej a na ktorom je
v ramci odborno-kultirneho a zardvepolaenského podujatia vyrobok prezentovany viacerymi
pestovatémi, a spotrebitéska verejnassi ho méze priamo kupalebo objedna

Kvalitu vyrobku garantuje aj niekKkorocné udé&ovanie certifikatov kvality ,Regionalny produkt
SpiS” pestovati®dm zemiakov zo SpiSa. Systém certifikacie a opishbku bol uvedeny na webovych
strAnkach mesta SpiSska Bel&tasti aktuality https://spisskabela.sk/mesto/aktuality/spisske-
zemiaky-originalny-regionalny-produkédebo v Rénickych novin&chttps://rno.sk/spisske-zemiaky-
originalny-regionalny-produkt/.

Odborné organizicie so zameranim na pestovanie akemikazdoréne organizuju rézne
zemiakarské akcie, napr. Deotvorenych dveri v Ustrednom kontrolnom a sku3aobnastave
po’'nohospodarskom v skuSobnej stanici SpiSska Badéa k¢ zamerana na vyber odrod Keathom

na zmenu klimatickych podmienok, ochranu zemiakeba aktualny stav viladom na vyvoj na
Slovensku alebo v Elhttps:/spisskabela.sk/mesto/podujatia/den-otvaremyeri-v-uksup/




ZloZenie pddy, dokonalé prispdsobenie vyberu odrémbdobia vysadby miestnym klimatickym

podmienkam a pestovdisky postup zaruju vysledné charakteristické vlastnosti zemiak&o a
produktu vynim@nej vnutornej kvality.

7.7.  Kontrolny organ

Kontrolu dodrZiavania a overovania Specifikacieolbku ,SpiSské zemiaky" vykonava

Nazov: Statna veterinarna a potravinovaspBgR
Adresa: Botanicka 17

842 13 Bratislava

Slovenska republika

Tel. +421/2/6025 7427
+ 421/2/6025 7408
fax: +421/2/6542 0745
e-mail: certifikacny.organ@svps.sk

sekretariat-UR@svps.sk

7.8. VnutroStatne poZiadavky



